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BEVEZETES

Munkam témaja etnokulturalis jellemzdék torténete és értékesitése Karpataljan. A téma
kivalasztasakor az volt a célom, hogy az eddig még nem, vagy kevéssé feltart etnokulturalis elemeket
bemutassam, amely a jovében egy tovabbi kutatas és/vagy kiadvany alapjaul tud szolgélni.

A Magyar Néprajzi Lexion értelmezése szerint, etnokulturalisnak nevezziik, egy adott népen
beliili alapegységet, amelyet vagy sajatos torténeti hagyomanya, kulturaja, életmodja, tarsadalmi
szervezete vagy nyelve kornyezetébol elkiilonit.

Karpatalja foldrajzi elhelyezkedésének, torténelmi multjanak, az itt ¢l0 lakossag
sokszintiségének koszdnhetéen rendkiviil gazdag és sokrétli hagyomanyos kulturalis 6rokséggel
rendelkezik. Olyan targyi és szellemi kultura ez, mely tobb nép évszazadokon at tarto egyiittélésének
kontaktzonajaban formalodott. Ennek tiikrében nemcsak egy rendkiviil érdekes foldrajzi régioként
van jelen a Karpat-medencében, de az itt egymas mellett €16 nemzetiségek egyéni ¢és kozosségi
identitasanak megmaradasaban is rendkiviili szerepet jatszott.

A kutatas célja bemutatni Karpatalja etnokulturalis egységeit, feltarni azok torténelmi mualtjat.
Felkutatni a jelenlegi, helyi etnokulturdlis jellemzdk el6forduldsait, majd jellemzdék alapjan
kategorizalni. Ertékelni mindezek tarsadalmi hatasait a helyi lakossagra-, illetve az ide érkezd
turistakra nézve. Mindezeket megelozéen, kutatas hasznosulasanak érdekében, szakirodalmi
hattérfeltarast végezni, mely magaban foglalja az etnokulturalis kutatas folyamatanak bemutatasat, a
jellemzok altalanos attekintését.

A kutatott téma aktualitasa abban rejlik, hogy az etnokulturalis jellemzok megérzé s egyben
allando alakito tényezoként vannak jelen a kozosségek életében. Kiilonbdzo formakban mutatkoznak
meg az etnokulturalis jellemzok, ezaltal bemutatva a tarsadalmi kiilonbségek talalkozasi pontjait, s
egymasra hatasat. Mindez reprezentalja a torténelmi folyamatokat és a valtozasok hagyomannyal
alkotott kapcsolatat. Az etnokulturalis jegyek valtozasahoz hozzdjaruldo tényezok (torténelmi,
politikai, gazdasagi, vallasi, stb.) hatasat kovetden az idok soran meriilnek feledésbe néprajzi
motivumok és elemek, s ezzel egyidejlileg alakulnak ki ujak. Ennek érdekében, fontos még most
feltarni, lejegyezni, értelmezni, 6sszehasonlitani.

A munka feladata az §sszegytijtott etnokulturalis jellemzokhoz fiz6do elemek értelmezése €s
elemzése.

A kutatas mddszeréiil a szakirodalom feldolgozasa, iranyitott beszélgetések ¢és mélyinterjuk
szolgalnanak. A kutatast tematikus interjuk modszerével szeretném végezni: a minél hitelesebb
eredmények elnyerése céljabol, olyan személyeket kivalasztani a karpataljai lakosok koziil
interjualanynak, akik a témaban szakértok, tobbéves tapasztalattal rendelkeznek, vagy idosek, s a

helyi kultarat, szokasokat jol ismerd, a kulturat apold személyek.



A kutatas helyéiil a mélyinterjuk sordn az adatk$zl6 otthona szolgalna minden esetben. Majd
munkam soran a terepkutatas gyljtésének elemzése kovetkezne.

Munkam hipotézise az, hogy az etnokulturalis elemek, illetve az igy gyakorolt hatasok, az
atorokitett elemek segitettek abban, hogy Karpataljan nemzedékrol, nemzedékre valod szajhagyomany
atjan terjedd atadassal a kdzség nemzeti és lokalis identitdsa megmaradjon és er6sddjon. Mindezen
tul ezek az etnokulturalis jellemzok érdekfelkeltéek az ide latogatd turistak korében, s a helyi lakossag
a jellemzok értékesitésébol jovedelemhez tud jutni. Tovabbi feltételezésem, hogy a kiilonb6zo
jellemzok megléte és ertekesitése segitette lakosokat a kollektiv és egyéni valsaghelyzetek
talélésében.

Karpataljat etnokulturalis sokszintiség jellemzok. Mindez athatja az itt €l6, tobb kiilonbozo
nemzetiség ¢letének minden szinterét. Munkam soran, a kutatas varhaté hasznosulasaként szeretném
ezeket a jellemzoket nemcsak egy atfogd munka keretein beliil feltarni és dsszefoglalni, hanem
felhivni a figyelmet arra, hogy a tobbnemzetiségi tarsadalom, hogyan képes megorizni egyedi
etnokulturalis egységeit, illetve, hogyan tudjak, mindezeket értékesiteni az ide latogato turistak
koreben.

Kutatasom szerkezetileg harom részre bomlik. Az elsé fejezetben szeretném bemutatni a
szakirodalmi hattér feltardasat. A mar meglévd, tudomanyos munkak alapjan szeretném értelmezni
az etnokulturalis jellemzok altalanos torténetét, illetve az etnokulturalis kutatas folyamatat. Majd az
elsO fejezet zarasakeént szeretném bemutatni a Karpataljara jellemz6 etnokulturalis jegyeket. Ebben
az alfejezetben az etnokulturalis jellemzdék kozott jegyezném a roman, ruszin, szlovak, cigany ¢és
magyar elemeket.

Munkam masodik fejezetében a helyi, 21. szdzadi jellemzdk egységeit szeretném értelmezni.
Az elsé fejezet tudomanyos feltardsa alapjan, a masodik fejezetben empirikus modszerekkel,
adatgylijtés €s iranyitott beszélgetések alapjan szeretné bemutatni azokat a jelenlegi egységeket,
melyek értékesitése soran gazdasagi elonyt tudnak kovacsolni a helyiek. Mindezen til azért is tartom
fontosnak bemutatni ezeket a jellemzdket, hiszen az ide latogato turistak, az értékesitett etnokulturalis
elemek felvasarloi és fogyasztoi gyakran ez alapjan tudjadk behatarolni a helyi kultarat,
hagyomanyokat, a régio jellegzetességeit. A helyi fesztivalok nemcsak valamilyen torténelmi
eseménynek allitanak emléket, vagy valamilyen tematika alapjan keriilnek megrendezésre, de
szinteret is biztositanak az ide érkezoknek a kozosség megismerésére, a helyieknek portékaik
értékesitésére.

A szottesek, himzések, viseletek, s minden targyi ordkség, az etnokulturalis 6rokség azon
részét képezik, melynek elkészitéséhez, eldallitasdhoz nemesak csaladi és kozdsségi hagyomanyok
kotoédnek, de a térségre és/vagy kozdsségre jellemzé motivumokat jeleniti meg, kézzel foghatoan.

Ezaltal az ide latogato érdeklodo, magaval tud vinni egy ,,szeletet” a kzosség értékeibol.



A gasztrondmia minden régioban, minden kozOsségben mas és mas. Megfigyelhetd ez a
tobbnemzetiségek altal lakott Karpataljan is. A helyi etnokulturalitas kiemelkedd egysége még a
kiilonbozo ételeken €s azok felszolgalasanak modjan til, a lekvarok, szorpok, aszalvanyok, palinkak
¢s borok.

A szolgaltatasok, a kiilonb6z6é borkostolok, tarlatok, turdk, a falusi turizmus, mind olyan
jellemzok, mely altal nemcsak az ide érkezok nyernek betekintést a természeti kincsekbe, a régiod
torténelmi emlékeibe, de az itt €16 lakossag életvitelét, mindennapjait is szemiigyre tudjak venni.

A Karpataljai Magyar Villalkozok Szovetsége altal életre hivott Karpataljai Markacsalad,
brand alatt egyesiti azokat a helyi termékeket, szolgaltatasokat, melyek elnyerték a Karpataljai
Megbizhaté Helyi Termék jelzést. A markacsalad nemcsak a helyi, mindségi termékre hivja fel a
figyelmet, de az egységes brand alatt 1évo piacra keriilésben is segitséget biztosit.

Munkam harmadik, s egyben utolsé fejezetének sorai kozott szeretném &sszehasonlitani
Karpatalja etnokulturalis jellemzdit mas régidkkal. Az 6sszehasonlitas soran Székelyfold és Dél-Tirol
peldajan szeretnék parhuzamot vonni videkiink sajatossagaival.

Korabbi tanulmanyaim soran Kész Barnabas vezetésével részletesen feltartam sziilofalum, Gat
kozség torténelmét, néphagyomanyat, anyagi kultarajat, szovegfolklorjat. Ugy gondolom, miutan
sikeriilt egy lokalis kozosségrol atfogd munkat készitenem, ezt tovabb fejlesztve tagabb sziilofoldem,
Karpatalja etnokulturalis egységeit is fontos feltarni, majd azt gorcsé ala venni, hogy miként tudjak
ezt értékesiteni az itt €lok.

A dolgozat szerkezetileg a kdvetkezd elemekbol all: bevezetés, 3 fejezetbol, 6sszefoglalobol,
70 oldal szoveget, 3 képet, 4 abrat, 5 tablazatot tartalmaz. A felhasznalt irodalomlista 124

cimegységet tartalmaz.



I. FEJEZET
SZAKIRODALMI HATTER FELTARASA

A konceptualizdsal, opercionalizalas egy fontos része a tudomanyos értekezéseknek, mert
ebbd1 deriil ki, az adott elemzésben egyes fogalmak alatt mit értiink.! Jelen esetben pedig a
legfontosabb fogalmak a valasztott téma kapcsan: etnokultira, etnokulturalis, etnokulturalis jellemzo,
identitas, nemzeti kultira, nemzeti értékrend.

A Cambridge Dictionary szerint etnokulturdlisnak nevezziik az egyén vagy csoport etnikai és
kulturalis hovatartozaval kapcsolatok dolgokat.

A kutatok a hagyomanyos kultarat harom kiilénb6z6 nagy teriiletre bontjak, s ennek tiikkrében
csoportositjak: szellemi kultura, anyagi kultara, népi tarsadalom. A szellemi kultura a paraszti kultara
szellemi megnyilvanulasait oleli fel, targyias megnyilvanulasa szoban, énekben, zenében és
gesztusokban torténik.> Az anyagi kultura olyan eszkdzoket és targyakat foglal magaban, mely a népi
gazdalkodas, a hozzajuk kapcsolodd felhasznalasi mod, a kilonb6zo szokasok és hagyomanyok
targyi eszkozeit képezik.? A népi tarsadalom a kiilonbdzé tarsadalmi viszonyok dsszességét dtvozi.*

A szakirodalmak olvasasakor taldlkozhatunk olyan kifejezésekkel, mint etnokulturalis
csoport, etnokulturalis tajkép, etnokulturalis identitas, etnokulturalis hagyomanyok, etnokulturalis
nevelés, etnokulturalis konfliktus, etnokulturalis reprodukcio, etnokulturalis faktor és etnokulturalis
jellemzo.

S bar a kutatok és szakirodalmak nem adnak konkrét megfogalmazast az etnokulturalis
jellemzo kifejezésre, megallapithatjuk, hogy minden olyan alapegység, mely karakterizalja egy
személy vagy népcsoport identitasat, értékrendjét, kulturdjat, népi hagyomany- és szokasrendszerét
illetve gasztronomiajat etnokulturalis jellemzonek nevezhetd. Elemzésem tovabbi részében igy
értelmezem ezt, mivel Ortutay, Tothfalusi, valamint Edward Burnett Tylor kutatok igy definialjak,
igy hataroljak korbe a kifejezést. Szakirodalmaikra tamaszkodva értelmezem és hasznialom a

kifejezés jelentését a munka soran.

1.1. Etnokulturalis jellemzok altalanos korképe
Az etnokulturalis kifejezés egy Osszetett sz0, és a sz0 meghatarozasahoz ugy keriilhetiink
kozelebb, ha a két szo alapjentésének értelmezése feldl inditunk, és kozelebb keriilhetiink az
alapjentésen til a jelen esetben hasznalt értelmezéshez. Az etno latin el6tagbol és kultira szobol all

a kifejezés. Az etno kifejezés jelentése nép vagy népi.° A kultira kifejezést elsdk kozott Edward

! Earl BABBIE: 4 tdrsadalomtudomdnyi kutatas gvakorlata. Balassi Kiado, Budapest, 1998. 127.

2 ORTUTAY Gyula: A nép miivészete. Gondolat Kiadé, Budapest, 1981. 285.

* ORTUTAY Gyula: Magyar Néprajzi Lexikon. Els6 kotet. Akadémia Kiadé, Budapest, 1977. 108.

* ORTUTAY Gyula: Magyar Néprajzi Lexikon. Harmadik kotet. Akadémia Kiado, Budapest, 1980. 731.
> TOTFALUSI Istvan: Idegenszd-tdr. Tinta Konyvkiadé, Budapest, 2008. 419.



Burnett Tylor probalta meg korbehatarolni. Tylor szerint tagabb néprajzi értelemben egy Gsszetett
egész, amely magaban foglalja a tudast, a hiedelmeket, a miivészetet, az erkolcsot, a térvényeket, a
szokasokat ¢és minden egyéb képességet és tulajdonsagot, amelyet az ember a tarsadalom tagjaként
elsajatit.®

Niedermiiller Péter értelmezése szerint az emberi kultura csak kozodsségi 1étben létezhet:
masokkal valé érintkezés, kommunikacié altal. Szimbolumait, formait egy adott tarsadalom
intézményei, értékei, tapasztalatai formaljak. Igy a kultara fogalma magaban foglalja a nemzedékrdl
nemzedékre atadott szimbolumok, eljarasok és értékek halmazat.’

Az etnokultura és etnokulturalis kifejezés alatt a tovabbiakban a kdvetkezoket értjiik: a népi
tudas, hiedelem, erkolcs, miivészet, torvények, szokasok, intézmények és értékek, melyek a
tarsadalmi érintkezés, kommunikacio altal generaciorol generaciora szallnak.

Bar mindennapi beszédiinkben gyakran hasznaljuk az identitas kifejezést, behatarolni mar
nehezebb. Toth Agnes és Vékas Janos meghatérozasa szerint identitdson az egyénnek a (tarsadalmi)
komyezetével kialakitott interaktiv viszony tudati tiikkrozédését értjiik. Ebben a kapcsolatban az egyén
megfogalmazza a kiilonb6z6 csoportoktol valo elhatarolodasat és a masokkal vald azonosulasat.
Meglatasuk szerint az egyén identitasa egységes, de tobb kiilonbozé csoporthoz kothetd. Egyik is
kotodésként emelik ki a nemzeti kétédéshez vald viszonyt.® A nemzeti identitas altal az egyén
Onazonossagat az adott nemzethez tartozonak érzi. Azonosulni tud az adott nemzet értekrendjével,
hagyomanyaival. Lampl értelmezése szerint ez az identitas nem veliink sziiletik, hanem az id6k soran
szocializacidink soran alakul ki. Mindez térben és idében lejatszodo folyamat, mely torténelmi,
nyelvi, kulturalis azonossagot eredményez. A nemzeti identitasnak meghatarozé 6sszetevoje a sziilok
identitasa, az anyanyelv haszndlata, a kdrnyezet, az oktatasi rendszer, a kdzosség, a kapcsolatok. Ez
nemcsak kialakulni tud, de erdsddni vagy gyengiilni is, a kiillonbdz0 tapasztalatok, negativ vagy
pozitiv impulzusok miatt.’

A nemzeti kultira egy szuverén nemzet lakossaga altal megosztott normak, viselkedésmodok,
hiedelmek, szokasok és értékek. Olyan konkrét jellemzdkre utal, mint a nyelv, a vallas, az etnikai és
faji identitas, a kultartdrténet és a hagyomanyok. A kulturalis dimenziok olyan megkdzelitések,
amelyek megkiilonboztetik a kzosségeket egymastol. Niedermiiller értelmezése szerint a nemzeti
kultira torténelmileg jott létre, s emiatt kulturalis Ordkségre alapszik. MegtestesitOje ¢€s
hozzatartozoja minden olyan egység, amelynek formajaban a kultura kifejezddik. Barna

gondolkodasmodja szerint a nemzeti kulturara nem egy 6roktél kapott értékként kell tekinteni, hanem

¢ Edward Burnett TYLOR: Primitive culture. London, 1903. 111.

7 NIEDERMULLER Péter: Néprajz, kulturdlis antropolégia, kultirakutatds. Replika 15-16, 1988. 217.

S TOTH Agnes — VEKAS Janos: Az identitas természete. Onazonossag és tagoltsag, Argumentum Kiado, Budapest, 2013.

14-15.

‘TOZSER Anett: A Karpat-medencei magyar lakossag identitasanak jellemzéi. Polgari Szemle, 16.évf. 4-6., 2020. 329.
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egy olyan folyamatra, melyre minden kor hatdssal van, s ennek tudataban kell miivelniink.'® A
nemzeti kultira 6sszetevoinek széles tarhazat az alfejezetben nem all moédomban részletesen taglalni,
de a munka tovabbi részében szamos elemére kitérve, nagy hangsulyt fektetek.

A nemzeti értékrendszer olyan meggy6zodések és attitiidok dsszessége, amelyeken egyének
vagy emberek csoportja osztozik. Miel6tt egy hitet vagy attitidot megoszthatna egy nép, elészor
altalanosan el kell fogadnia, mint a legjobb ¢és halado gyakorlatot, €s az emlitett embercsoportnak
tovabb kell adnia. A kollektiv, nemzeti értékrend az egyén kozosségét azonos szempontrendszer
alapjan igy tudja elore vinni. Az adott népcsoporthoz kapcsolodo kulturalis elemek igy épiilnek bele
kollektiv, nemzeti értékrend rendszerébe, mely egy csoportos identitas lényeges elemévé valik az

egyiivé tartozas megélésének folyamataban. !

1.2. Kdrpatalja torténelmének multikulturailis mivoltja és jelenlegi helyzetképe

A jelenlegi Ukrajna teriiletén €10 kiilonb6z6 kisebbségek szamos kort megéltek mar: a trianoni
bekediktatum elfogadasat kovetden a csehszlovak kormany, majd a szovjet befolyas idoszaka
hatarozta meg a térség mindennapjait. Mara a fiiggetlen Ukrajna részét képezi. Bar ez a
diplomamunka nem hivatott bemutatni a jelenkor rahatasait a karpataljai kisebbségekre, igy
elsosorban Ukrajna legnyugatibb megyéjének multikulturalis mivoltjara koncentralok, melyben a
torténelmi események bemutatasan keresztiil érthetjitk meg, miként valt videkiink ilyen etnikailag
heterogén régiova.

A multikulturalis tarsadalom legalapvetobb értelmezése szerint tobb kiilonb6zo nép, kulttra
egymas mellett €lve, egy kozosséget alkotnak. A kultirak kdélesonhatasban vannak egymassal, igy
azok nemcsak beépiilnek a masik etnikum életébe, de azzal egyiitt valnak unikalissa. '

Karpatalja Ukrajna legnyugatibb megyéjeként 4 orszaggal hataros. Az utolso, 2001-es
népszamlalas tiikrében egyértelmiisithetd, hogy egy soknemzetiségli, multikulturalis vidékrol
beszéliink. A népszamlalas eredményeinek tiikrében a tobb mint 1 000 000 f6s megye lakossagat
alkotjadk ukranok, magyarok, ruszinok, romanok, oroszok, ciganyok, szlovakok, németek,
beloruszok. '

Régészeti leletek arra adnak tantibizonysagot, hogy mar a paleolitikum idején emberek laktak

a térség kilonbozo részeit. A kiralyhazi, rakaszi-kisrakoci telepeken feltart pattintott koeszkozok,

19 BARNA Gabor: Népi kultiira — nemzeti kultiira — nemzeti identitas. A népi kultiira szerepe a nemzeti kultvira és a magyar
identitas megszerkesztésében. Kultlra és identitas, 2011. 61.
' Geert HOFSTEDE: The Interaction between National and Organizational Value Systems. Journal of Management
Studies, 1985. 350.
12 TorGYIK Judit: Multikulturdlis tarsadalom, multikulturdlis nevelés. Uj Pedagogiai Szemle, 54. évf. 4-5., 2004 aprilis-
majus, 2004.
13 MOLNAR Jozsef — MOLNAR D. Istvan: Kdrpdtalja népessége és magyarsdga a népszamlaldsi és népmozgalmi adatok
tiikrében. 11. Rakoczi Ferenc Karpataljai Magyar Foiskola, 2005. 20.
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alapvetd fontossagi nyersanyagok voltak az dskokor idején, igy az emberek okkal valasztottak a
feltart helyszineket lakhelyiikiil. Az Oskor kozépsé szakaszanak felkutatott leletei alapjan a
neandervdlgyi ember eltérd idokben jelent meg. A Homo sapiens a paleolitikum felsé szakaszaban
dombvidékeken ¢lt. Az emlitett lelohelyek, melyek tobb szazezer évvel ezelott a kor emberének
¢lohelyei voltak arra adnak kovetkeztetést, hogy valtozatos kulturalis élet volt. A mezolitikumban a
paleolitikumtol eltéréen vadaszo-gytijtogetd ¢letmodra specializalodtak, ) fegyverek jelentek meg.
Az itt feltart mindennapi hasznalatban lévé anyagi kultirak Eurdpa legésibb kulturajat, a Kords
kultarat keépezik. A rézkor idejébol olyan hazak leleteire bukkantak, melyek alapjat a colopok
alkottak, agyagbol és vesszobol tették stabilla a falakat. A bronzkori emlékeket feltarva, arra a
kovetkeztetésre jutottak a régészek, hogy a kor ideje alatt f6 temetkezési szokas a halottégetés volt.
De emlitésre mélto az edénykészitési technikajuk is. A vaskorbol szamos olyan emlék maradt fenn,
mely kelta, german, trak és mas torzsek megjelenésére utalnak. A romai kor ideje alatt a dakok és
kurganok népessége is jelen volt a mai Karpatalja teriiletén. A nagy népvandorlas idejekor jelentek
meg a gotok €s gepidak, majd nem sokkal késobb, az i.u. 5. szdzadban a szlavok. Majd a 9. szazadban
a honfoglalé magyarok jelentek meg a térségben. '

895-t61 a honfoglaldé magyarok a Vereckei hagon at elfoglaltdk a Karpat-medencét. A
magyarok ide érkezésének folyamatat és koriilményeit szamos torténelmi elmélet fogja kozre. A
beregszaszi és tiszacsomai majd egész Karpatalja teriiletén feltart régészeti emlekek feltarasa
bizonyitja, hogy a magyarok bevonulasat kovetden a vidéken megtelepedtek. Egyertelmiisitheto,
hogy a 12-13. szazadra a magyarok kiterjesztették hatalmukat a mai Karpataljara is. Varmegyéket
hoztak létre. 1242-t6], a tatar jarast kovetden varak és templomok épitése vette kezdetét. Mar a 13.
szazadban kezdett szinesedni a vidék nemzetiségi térképe, ugyanis ruszin és roman etnikai teriiletek
jelentek meg. '

Tobb éve mar, s napjainkban is szamos vita targyat képezi a magyarok bejovetelének kérdése.
Ennek ellenére a régészeti kutatasok €s a témaban irt szakirodalmak (pl. Kiszely Istvan: A magyar
nép Ostorténete; Vékony Gabor: Magyar Ostorténet — magyar honfoglalas; Rona-Tas Andras: A
honfoglalé magyar nép: Bevezetés a korai magyar torténelem ismeretébe; stb) minden esetben
igazoljak a magyar 6rhaza fogalmat térségiinkben. Vidékiinkre vetitve részletesen kitér erre Kész
Barnabas a Karpatalja torténete c. monografiaban. Tehat a magyarok, dominans etnikumként vannak
jelen, mert otthonuknak tekintik a vidéket tobb, mint ezer éve, s biiszkék dshazajukra, mely az

etnokulturalis magabiztossaguk részéve valt.

1" RACZ Béla: A mai Karpdtalja teriiletének Sstorténete. Karpitalja torténete. II. RF KMF — | RIK-U” Kft., Beregszdsz-
Ungvar, 2021. 65-101.
15 Ki:sz Barnabas: Eszakkelet-Magyarorszag kézépkora (a honfoglalastél 1526-ig). Karpatalja torténete. II. RF KMF —
LRIK-U” Kft., Beregszasz-Ungvar, 2021. 105-125.
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A torténelmi idévonalon szamos dolog tortént a 20. szazadig. 1919-ig a Magyar Kiralysag,
kozigazgatasilag pedig a jarasok és varmegy¢k alltak fenn: Ung, Bereg, Ugocsa, Maramaros. Majd a
trianoni bekeszerzodés ertelmében eldszor a Csehszlovak koztarsasdg, majd a szovjet befolyas
hatarozta meg a vidék életét. Szamos allamalakulat valtasat megérte a régid a saint-germaini
békeszerzodés utan. Az 1919-ben kezdddott Csehszlovak vezetés, majd a masodik bécsi dontés
értelmeében Ujra Magyarorszag részét képezte a térség. A masodik vilaghaborat kovetden Szovjetiinio
részevé valt. 1991-t6] alkotja a jelenlegi Ukrajna részét. Az érintdlegesen emlitett meghatarozo
torténelmi eseményeket a mar emlitett Karpatalja torténete monografia részletesen taglalja.

A fentebb mar emlitett legutobbi népszamlalas tobb, mint 20 évvel ezelott volt. Ennek
fényében az adatok a kiilonbozé torténelmi, tarsadalmi, gazdasagi hatasok miatt valtoztak. A
SUMMA 2017 kutatas eredményei alapjan 125 000 és 135 000 kozzé teheto jelenleg a karpataljai
magyarsag szama.'® Mindezt azért fontos kiemelni, mert az évek soran a tobbségi nemzet mellett, a
magyar kisebbség van legnagyobb szamban jelen, de a térségben ¢lnek még romanok, ciganyok ¢s
oroszok is. A korabban jelentds német, szlovak ¢és zsido kisebbség teljesen eltiinbben van a
térségben.!”

A magyar kisebbséget az ukran-roman hatar mentén €16 roman nemzeti kisebbség koveti. A
2001-ben 32 000 ot szamlalt etnikum foként a técséi- valamint rahoi teriileteken élnek. Féként a
nagyobb varosokban €lnek a szovjet éra ideje alatt betelepiilt oroszok. 2001-ben a helyi lakossag 2,5
%-at alkotva, 31 000 {6t szamlaltak. A népszamlalas adatai szerint a térségben kicsivel tobb, mint
10 000 f6 vallotta magat ruszinnak. Ehhez azonban nagyban hozzajarul, hogy nem szerepelt a
valaszthato nemzetiségek kozott a ruszin, tehat ez torzitotta az adatokat. A 2001-es adatok szerint
Karpataljan a ciganysag 14 000 {6t tett ki, 2016-ra becsiilt szamuk 46 000 5, melybdl 20 000 cigany
magyar anyanyelvii. '

Csernicsko Istvan Karpatalja multikulturalitasat a tdbbnyelviiség szempontjabol kozeliti meg
munkaiban, de mellette mindig kitér a tarsadalmi helyzetkép bemutatasara, ahol a vallasossag,
gazdasagi helyzet, oktatas, stb bemutatasra keriil. Az Allamok, nyelvek, allamnyelvek c. kotetében
elsok kozott tér ki arra, hogy a régio egyik o jellemzdje évszazadok oOta, hogy heterogén vidékrol
beszeliink. Ebbol egyenesagon kovetkezik, hogy a régioban €16 tobb etnikum ¢€s nyelv talalkozasa a
tobbnyelviiség termékeit eredményezi.

Csernyi Gabriella azt vizsgalta, hogy Karpataljan beszélhetiik-e multikulturalitasrol?

Megallapitasai szerint kulturalis elemek cseré¢je figyelhetd meg. Ezek az ¢érintkezések lehetnek

16 TATRAI Patrik — MOLNAR Jozsef —KOVALY Katalin — EROSS Agnes: A karpataljai magyarok [élekszama és a
népesedésiiket befolydasolo tenvezok a SUMM A 2017 felmérés alapjan. Kisebbségi Szemle, 3. évf., 3., 2018. 25.
"FERENC Viktéria — KOVALY Katalin: Kdrpdtalja mozgdasban. BGA Zrt., Budapest, 2020. 11.
¥ U.o. 14.
19 CSERNICSKO Istvan: Allamok, nyelvek, dllamnyelvek. Gondolat Kiadé, Budapest, 2012. 19.
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pozitivak, vagy erdszakos indittatasiak. Az egymas mellett ¢élés elsé példdjaként emliti a
kolcsonszavak megjelenését a beszédben. Tovabbi példa a térség szinességére az itt gyakorolt
vallasok sokasdga. Az a vallasi diffizio mutatkozik meg Karpataljan, hogy bar nagyszamu a
reformatus kozosség, de nem elenyészo a romai- es gorog katolikus, illetve ortodoxsag szama sem.

Ennek példaja gyakran kisebb kdzségekben is megmutatkozik.

1.3.A karpataljai magyarok etnokulturalis jellemzoi

Karpatalja arculatat nemcsak az etnikai sokszinliség, az épitett 6rokségek, de a természeti
adottsagai is nagyban meghatarozzak. Domborzatilag két részre kiilonithetd el: alfold és a Gyfirt-
Karpatok hegyvidéke. A vidéken 1évo tavak, a Tisza, Borzsa, Latorca, Ung folydk, a Trufaneci-,
Sipoti- és Vojevodinoi vizesések, a nemzeti parkok, a kiilonb6z6 természet altal alkotott turisztikai
latvanyossagok, érdekességek, mind novelik az ide érkezd turistak érdeklddését, melyre a helyiek
épitkezni tudnak az értékesités soran.?!

A karpataljai magyarok épitett 6rokségének {0 részét képezik a varak, templomok, kastélyok,
kuriak illetve az Arpad-vonal. Magyar épitésii és vonatkozast varak és/vagy azok maradvanyai

megtalalhatdak a kovetkezd telepiiléseken:

e AKkli, e Kovaszo,

e Batar, e Munkacs,

e Bene, e Nagybereg,

e Beregdéda, e Nagyszolos (Kankovar),
e Borsova vira, ¢ Nevicke,

e Dercen, e Szélesto,

e Dolha, ¢ Szentmiklos,

e Eszeny, e Szerednye,

e QGerény, e Tiszaszaszfalu,
e QGut, e Ungvar,

e Huszt, e Visk.?

e Kiralyhaza (Nyalabvar),
Az épitett orokség részét képezik a kastélyok és kuriak. Nagy résziik a 16—19. szazad kozott

¢épiilt. Ezek nemcsak lakhatasi célt szolgaltak, de megtestesitették a tulajdonos csalad gazdasagi-

20 CSERNYI Gabriella: Multikulturalizmus? A karpdtaljai magyar kisebbség kulturdlis helyzete a multikulturalizmus
tiikrében. Dél-alfoldi HEUrégio Pont Egyesiilet, Szeged, 2010. 27-29.
2l BERGHAUER Sandor — KORODI Marta — NAGY Benedek —NAGYNE Csoban Katalin — SzITAS Péter: Turisztikai
erdforrdasok hasznositasa a Karpat-medence egyes teriiletein. Debrecen, 2021. 31-36.
22 KovAcs Sandor: Biis diiledékeiden. Karpatalia vir- és kastélykalauza. Romanika Kiadé, Budapest, 2008. 12-135.
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tarsadalmi statuszat, szépérzékét.”> A magyar vonatkozasi nemesi épiiletek koziil vannak, amelyek
vagy magankézbe keriiltek, vagy idok soran lerombolédtak. Vannak azonban olyanok, amelyek
nyitva allnak a latogatok elott. Ilyen példaul: Schonborn kastély (Beregvar), Bethlen kastély
(Beregszasz), Kajdy karia (Mezbgecse), Gyongyosi kuria (Radvanc), Plotényi kastély (Nagylaz),
Perényi kastély (Nagysz616s), Perényi kuria (Beregardo).

A térség legtobb kozépkori temploma a beregszaszi és nagyszolosi térségben talalhato.
Epitészetileg a gotika és a romantika koszon vissza ezeken az épitményeken. Horvath Zoltan Gyorgy
megallapitasa szerint a szlavokkal valdo egymas mellett ¢lés a templomokon is megmutatkozik, ami
az épiiletek izlésvilagat meglatdsa szerint negativ iranyba viszi.?* A 13-14. sz4zadban épiiltek a
romantika stilusaban a beregdédai, palagykomoroci, técsoi, makkosjanosi, feketeardoi, tiszabokényi
¢és beregardoi templomok. Mindezek koziil egyediségével kiemelkedik a palagykomordci és técsdi
reformatus templomok. Meghatarozo miivészeti és épiteszi romai katolikus templomok vannak
vidékiinkon. Ebbodl kiemelkedik a beregszaszi-, nagyszolosi- és munkacsi romai katolikus templom.
A gbtika stilusat hordozza magiban a csetfalvai-, huszti- és viski reformatus templom.?’

A masodik vilaghaboru ideje alatt a Magyar Kiralyi Honvédség katonai védelmi rendszert
épitett ki a Karpatokon keresztiil. A légvonalban 600 km hosszu épitmény az Arpad-vonal nevet
viseli.*®

Buda Béla megallapitasa szerint, a hagyomany egy adott kozosség tudasanak, tapasztalatainak
Osszessege, mely a kozosség fennmaradasat tamogatja. E formak nem 6roklés utjan jutnak el egyik
nemzedéktdl a masikig, hanem az eltanulas (nyelv, megfigyelés, tapasztalat, mozgasformak
leutanzasa), elsajatitas folyamataban valnak a kiilonféle tipusti kozosségek tagjainak birtokava,
szervezik ezek viselkedését, tevékenységét.?’

A Magyar Néprajzi Lexikon szerint, a szokas a tarsadalmi egyiittélési forméakra jellemzd
tevékenységek ¢és elgondolasok térténelmileg kialakult kéznapi megjelenési modja, amely az emberi
cselekvés, magatartas €s gondolkodas kulturalis szabalyozottsagan tul a szabalyozottsag kotelezo
erejének mertékét, kiterjedtségét és mindséget is tiikrozi. A mindennapi élet rendezett tartomanya, de
nem a teljes mindennapi élet.”8

A hagyomanyos foglalkozasok, népi mesterségek, hazi iparok megléte volt természetes egész
Karpataljan, igy a magyar kozosségek korében is. A sepriikotés az ungvari és munkacsi jarasi magyar

teleptilésekre volt foként jellemzo. A legtdobbszor nok altal végzett kenderfonas hasonloan a legtobb

B U.o. 137
24 HORVATH Zoltan Gyorgy — KovAcs Sandor: Kdrpatalja kincsei. Romanika Kiad6, Budapest, 2008. 21.
23 NAGY Sandor: Karpatalja épitett oroksége. Kdrpdtalja magyar szemmel. Shark Kft . Beregszdsz — Ungvar, 2021. 39-
40.
26 S7ABO Jozsef Janos: Az Arpdd-vonal. Timp Kiado, Budapest, 2002. 41.
27 BUDA Béla: A kizvetlen emberi kommunikdcio szabdlyszerfiségei. Animula Kiado, Budapest, 1986. 21.
23 ORTUTAY Gyula: Magyar Néprajzi Lexikon. Harmadik kotet. Akadémia Kiado, Budapest, 1980. 201-248.
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magyar telepiilésen elterjedt volt. A fono és a fonds, nemcsak mint tevékenység kiemelkedden fontos,
hanem a kozosségi folklor szempontjabol is. Itt nemcsak népdalokat énekeltek, népi jatékokat
jatszottak, de itt sajatitottak el a kisebb gyerekek az adott kdzség népi hagyomanyait. Mindezen tal a
famegmunkalas is jelen volt: hordokeészités, kerckgyartas, mindennapi eszkdzok készitése. Ez
nemcsak sajat célra volt jo, de akar munkajukat értékesitették is. Pl. a 18. szazadban a hires gati és
guti szekereket Debrecenbe adtak el. A vasmegmunkalasnak és a fazekassagnak is nagy hagyomanya
volt a karpataljai magyarsag korében.?

A népszokasok nemcsak kozosségteremtd, de kozosség megtartd erdvel is birnak. A
karpataljai magyarok korében nemcsak az élet fordulopontjainak vannak sokszinli hagyomanyai, de
az Unnepkoroknek is. Miként az év jelentdsebb forduldihoz, Gigy az emberi élet allomasaihoz is
flizddtek szertartasos szokasok. A népszokasok eldre kialakitott szerepeket bocsatanak a kozosség
rendelkezésére, amelyek nemcsak megkdnnyitik az élet nehézségeit, atmeneteit, hanem kotelességet
is jelentenek az adott szerepek eljatszasahoz. Az emberi ¢let egyik stadiumabol a masikba valo
atmenetelt meghatarozott ceremonidk szerint hajtjak végre, melyek harom 6 részbol allnak: az elso
fazisban torténik a régebbi allapotbol valo kilépes, ezt kdveti egy atmeneti allapot, amelyben az egyén
mintegy a két allapot kdzott lebeg, mig a harmadik stadium az () allapotba vald befogadast fejezi ki.
Ezeket, a stadiumokat megtalaljuk a temetési, hazassagi szokasokban, a felndtté avatas ritusaiban.

A sziiletéshez, lakodalomhoz, halalhoz k6t6do szokasok tehat befogado és elbocsato ritusok,
amelyeknek tartalma a gyorsan valtozo élettel egyiitt szintén rovid idon beliil médosul, valtozik. Az
élethez fliz6d6 szokasok harom nevezetes alkalomhoz kotddnek: sziiletés, hizassag halal. "

Korabbi kutatdmunkaim soran széleskorben foglalkoztam egy lokalis kozosség, Gat kozség
néphagyomanyaihoz, melyek az élet fordulopontjaihoz kothetéek. De mindezek széleskorben, a teljes
karpataljai magyarsagra jellemzoek, s ez adja a kozosségek ,.eszencidjat”, hogy bar azonos
hagyomanyokrol beszéliink, mindenhol eltéré valamiben, ezéltal sajatos a kdzségre nézve.?!

A tavasz igazi megérkezését nemcsak a naptar, de az id6jaras, a viragzo fak és csiripeld
madarak, kerti munkak is jelezték. A tavaszi munkak kezdetén kiszedték az §sszel rakott vermet,
majd kezdddott a veteményezés. A tavaszi népszokasok koziil mai napig €16 hagyomany a keresztény
egyhaz egyik legfontosabb linnepéhez, a husvéthoz kothetd. Kozségekként eltérd népszokasokat
lathatunk a husvéton belil is, ilyen példaul az eltéré locsoloversek, a himestojasok készitésének
moddja és hagyomanya — Karpatalja szerte hires a salanki himes, melyet Nagypénteken készitettek

eld, kiilonbozé miivészeti technikakkal.*?

29 Kisz Barnabas: A paraszti életméd tiikrizédése az ugocsai magyarsag targyi kulttirgjaban. Debrecen, 2018: 130-158.
30 BuDA Béla: A kdzvetlen emberi kommunikdcio szabdlyszeriiségei. Animula Kiado, Budapest, 1986. 21.

3 LORINC Ingrid: Adalékok Gat néprajzdahoz. Beregszisz, 2021. 26-45.

32 KEsz Margit — KiESz Barnabés — GAL Adél — MONUS Dora — CSUMAN-PUSKAS Aniko: Adalékok a kdrpdtaljai magyar
Sfolklor tanulmanyozasahoz. Beregszasz, 2021. 47.
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Husvét alkalmaval Isten fianak, Jézus kereszthaldlanak majd feltdmadasanak tinnepére
emlékeztek. A néphagyomanyok szerint az linnepi asztalon kotelezd volt a fiistolt sonka, tojas, torma
¢s ceékla, valamint siilt husok ¢s salatak. Husvét hétfo reggelén pedig a fiatal fiuk csoportokba
verddtek, s egy locsolovers kiséretében megontoztek a fiatal lanyokat, ,,hogy el ne hervadjanak™.
Korabban a kutbol hizott hideg vizzel locsoltak meg a népviseletbe 61t6zott kislanyokat, valamint az
elado sorban lévo lanyokat. A 20. szazad végétdl viszont, a versmondast kdvetden illatos parfimokkel
locsoltak meg az tinneplobe 61tozott lanyokat. Minden magyar kézségben mas és mas volt az elterjedt
hasvéti locsolovers. A locsoloversek elmondasa utan a fitk meglocsoltak a lanyokat, a lanyok pedig
viszonzasul himes tojast adtak, amit a fiatal lanyok édesanyjukkal vagy nagymamajukkal mar el6zo
este elkészitettek. Egy fiatal lanynak gyakran akar 60-80 tojasra is sziiksége volt.

A nyari népszokasokat a kerti és mezei munkalatok hataroztak meg. A nyari munkak koziil
az elsd, mindig a kaszalas és takaras (széna 0sszegylijtése) volt. Majd a buza, arpa, zab betakaritasa,
illetve nyar végén a lekvarfozés tistben szilvabol. Gyakori volt, hogy egy csalad hazaban, egy iistben
tobb napon at 2-3 csalad egymast kovetden fozte a szilvabol késziilt fekete lekvart. Minden munkalat
soran hagyomany volt kozosen énekelni.

Az 6sz a sziiret, a betakaritds linnepe. Az 0sz kezdetének bekdszontét az elsd betakaritd
munka, a burgonyaszedés/krumpliszedés jelentette, majd a kukoricatorés/tengeritérés és annak
suhazasa. Oktober elején pedig a sz010 sziiretelése. Oktober folyaman évrdl évre sziireti balt, sziireti
mulatsagot rendeztek Karpatalja szerte. Az 6szi népszokasok kozé tartozott még, hogy Marton napot
(november 11) megelézo 2 héttel a libakat megtomték. Majd a megtomott libakat Marton napon
levagtak. Marton napon mar a tehéncsordat nem engedték ki, a ,,teheneket lekotottek™.

Szamos csalad a disznotor szokasat Andras napra (november 30) és januar végére iddzitette.
A disznotort, mint hagyomanyt a csaladok nemcsak november 30-n szervezték meg, de akar egész
december ideje alatt. A disznotor eloestéjén a csaladfd elment meghivni a rokonokat a masnapi
disznotorba. Gyakori volt, hogy egy-egy disznotorban 3-4 csalad, akar 12 6 is jelen volt. A teéli
népszokasok kozé tartozik még a kardcsonyi kantalas és betlehemezés. Szenteste, december 24-n a
fiatalok csoportokban verddve felkeresték a csaladokat, s a Menybdl az angyal... énekkel kivantak
aldott tinnepet a csaladnak. A kantalas szokasat kiegészitve betlehemes szinjatszassal mutattak be a
fiatalok Jézus sziiletésének torténetét. Szinte minden kozségnek megvan a sajatsagos betlehemes
jatéka.> A betlehemi jatékok vidékiinkon rendkiviil sokszintiek: van pasztorjaték és babtancold
betlehemes, de ismert a csillagforgatas is. Mindez nemcsak a magyar, de a ruszin kézosség kérében

is széleskdrben elterjedt.*

3 LORINC Ingrid: Népszokdsok Gedton. Beregszasz, 2020: 30-37.
3 Kisz Margit: Hagyomanyos foglalkozdsok, nép mesterségek Karpdatalia magyar szemmel. Shark Kft . Beregszisz —
Ungvar, 2021. 50.
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Vannak azonban olyan népszokasok, melyek csak egy-egy kozségre jellemzoek. Példaul maig
fennmaradt Sarosorosziban a muzsakolds, vagyis a névnap kdszontés hagyomanya: legények, nds
férfiak dallal koszontik a névnapost. De minden kdzségnek van egy-egy ra jellemzd népszokasa. ¥

A karpataljai magyarsag etnokulturalis jellemzése nem lehet teljes a beregi szottes emlitése
nelkiil. Olyannyira unikalis, hogy 2022-ben hungarikumma nyilvanitottdk a beregi keresztszemes
himzést. A vidéken egyediilallo értéket elodeink felmendiktdl sajatitottak el, s adtak, adjak ma is
tovabb. A szbttesek: abroszok, kotények, fliggonyok, ballagatotarisznyak, nyujtotartok, kendok,
bluzok formajaban mutatkoznak meg. A szovogép/esztovata/szatyiva altal készitett egyedi mintazatot
magukban hordozé szottesek mindmaig fellelhetéek szamos csalad otthonaban. Ez is mutatja, hogy
ez a néphagyomany mindmaig é1.%¢

A karpataljai népviseletek koziil kiemelkedik népszeriiségével a nagydobronyi viselet. A
Karpatalja palocsaganak is nevezett falu viselete tobbrétegii ruha, mely a kovetkezd elemekbdl épiilt
fel: pedelybdl, lajbibol, bluzbol, tobbrétegii also €s felsdszoknyabol, valamint kdtobol és ékszerekbol
all. A viragmintakon tul dominans szinei a viseletnek a fekete €s piros szin, valamint a vilagos szint
virdgmintas kotd.?’

A gasztronomia szintén érdekes és szines a karpataljai magyarok korében. Nemesak azért,
mert szinesiti az atlagos karpataljai magyar csaladok mindennapjait a ruszin és ukran ételek, de
szamos erdekességgel is rendelkezik a karpataljai magyarsag ,.etlapja”. A kaposztas paszuly, a
taskaleves, a gombas kukoricadaras toltott kaposzta, vagy a kiilonbozo toltelekkel izesitett derelyék,
parazson siilt pisztrang csak néhany azokbol az ¢telekbdl melyek a karpataljai magyarsag
gasztronomiajat teszik egyedivé.*®

A fott ételeken t0l a gylimdles felhasznalasnak is nagy hagyomdnya van a karpataljai
magyarok korében. A kiilonbozo lekvarok réziistben, legtobbszor hozzaadott cukor nélkiil késziiltek,
s ennek hagyomanya maig megmaradt. A palinka készités szintén egyik moédja a vidéken a
gyiimélesfelhasznalasnak .

A borkulturdnak Kéarpataljan messzemend és nagy hire van. Nemcsak a csaladi sz6l6
lugasokbol készitenek a vidék lakdi sajat részre bort, de a Beregardotol Benéig kb 50 km at
szOlohegyekkel talalkozunk, melynek elsé irasos emlitéseir6l mar a 13. szazadbol vannak fenn

dokumentumok. Az hogy a bortermesztés s ezaltal a borkultiira nagyon valtozatos Karpataljan a

3% U.o.: 49.
3¢ KovAcs Elemér: Kozds kincsiink a beregi szdttes. Karpatifo, 2022. Elérheto: https://kmmi.org.ua/cikkek/hirek/kozos-
kincsunk-a-beregi-szottes-kiallitas-a-beregszaszi-kereszteny-ertelmisegiek-szovetsege-szervezeseben (2023. 03. 11.)
37 Moricz Kalman: Nagydobrony. Mandatum Kiad6, Budapest, 1995. 116.
3 Kisz Margit: Hagyomdanyos foglalkozdasok, nép mesterségek. Karpatalja magyar szemmel. Shark Kft . Beregszisz —
Ungvar, 2021. 54.
3 PAkozDI Judit: Karpdtalja gasztro kalauz. Magyar Konyha Magazin Kiado, Budapest, 2018. 77.
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magyarsag korében, nemcsak a foldrajzi-éghajlati adottsdgoknak koszonhetd, de a tobbszaz éves

hagyomanynak is.*’

1.4.A karpataljai romanok etnokulturalis jellemzoi

A romanok Karpataljan a Tisza és az Apsa volgyében, Bila Cerkva, Szerednye Vodjane,
Vodicja-Plejuc, Alsoéapsa, Hliboki Potok, Topcsino és Aknaszlatina falvakban €16 nemzeti kisebbség.
Olyan olah pasztorok leszarmazottai, akik a 14. szazadban a Balkanrol érkeztek a Keleti-Karpatokra.
Idovel tobbségiik beolvadt a ruszin lakossaggal, néhanyan pedig szabad telepesként a Tisza
volgyében telepedtek le, és a helyi lakosok példajat kdvetve mezdgazdasaggal kezdtek foglalkozni.
A 14-16. szazadban a Tisza-volgyl romansag, mint ortodoxok, egyfajta kozvetitdé volt a térség
ruszinjainak a balkani ortodoxiaval valo kulturalis kapcsolataiban, amit az akkori karpataljai irodalmi
emlékek és a maramoroscsinai fatemplomok falfestményei altal. Az ortodoxia a 18. szazad kdzepéig
megtartotta pozicidjat a roman lakossagu falvakban. !

A roman falvak patriarchatusat csak a szovjet kollektivizalas szamolta fel, amely egyuttal
csOkkentette a mezogazdasagi foglalkoztatast, és felszabaditotta a munkaerd nagy részét — foként a
fiatal és a koOzépgeneraciot, ami arra kényszeritette Oket, hogy a Szovjetunid egész teriiletére
vandoroljanak munkat keresni. A karpataljai romanok fegyelmezettségét és ligyességét, mint az orosz
¢szaki €s szibériai folyokon a fa szarufolasat, nagyra értékelték és jol megtizették.

A karpataljai romanok etnokulturalis jellemzésekor nem mehetiink el sz6 nélkiil a diszes,
palotara hasonlité lakohazaik mellett. A helyiek elmondasa szerint el6szor a haz épitésére, majd a
végtelen atépitésére fokuszalnak, hogy folyamatosan ,,megfeleljen a divatnak™. Még igazi 50 szobas
palotak is vannak itt, annak ellenére, hogy az épitdk bevallasa szerint harom szoba is elég lenne a
normalis élethez. De az allandd épitkezés mar életstilusuk, a hétkoznapok és az linnepek szerves
része.*?

A karpataljai romanok 6rzik még a kiilonbozo iinnepkorok hagyomanyait. A karacsonyi
tinnepekhez szamos egyedi szokast parositanak. A Steaua egy kiilonleges karacsonyi dal. A csillagot
szines papirbol készitik, gyakran talmival, eziistfolidval, néha harangokkal diszitik, és oszlopra
helyezik. A csillag kézepén a kis Jézus képe vagy egy betlehem lathato. A énekesek (foleg gyerekek)

egy csillagot visznek magukkal, amikor karacsonytol vizkeresztig mennek €nekelni. A dalénekesek

40 Sass Enikd — BARTFAI Endre Gyorgy: Bortermelés Kdrpataljan és az ezzel dsszefiiged turisztikai lehetdségek. 11.
Rakoczi Ferenc Karpataljai Magyar Foiskola, Beregszasz, 2016: 535.

41 Bikrop LIATPOB. 3axapnamcoki pymynu. Gotorest, 2020. JTocryn: https://go-to.rest/blog/transcarpathian-romanians/
(2023. 03.19.)

42 Onbra JIUKEBWY. Iemopin pymyuie Bomow na CyeniteHomy: mpaouyii cmonims, nocouani 3 cyuacuum KoAopumom
3axapnamms. Cycninene xyaesrypa, 2021.  Hocryn:  https://suspilne.media/142405-istoria-rumuniv-botos-na-
suspilnomu-tradicii-stolit-poednani-z-sucasnim-koloritom-zakarpatta/ (2023. 03. 19.)
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gylimdlesot, diot, hagyomanyos siilt kenyeret (Colaci) és pénzt varnak éneklésiikért cserébe, legyen
az barmilyen jo vagy rossz.

A hagyomanyos kecsketanc egy Osszetett népi jaték, sok szereplovel (maszkokkal). A kecske
fafejét szor boritja (gida vagy nyul). Az also allkapocs mozgathatd, hogy "kopogjon". Somfaja
beszerezhetd valodi allatbol (kecske, kos vagy szarvas), vagy lehet fabol is. A somfak kozott
fantasztikus dekoracios kompoziciok talalhatok lanyok gyongyfiizésébdl vagy zsebkenddibol, szines
bojtok vagy szalagok, tiikrok, talmi, borostyan, bazsalikom, mii- vagy friss viragok.

A teli innepek alatt eloadott masik maszkos tanc a kecsketanc, a klasszikus maszkok mellett
bemutatkozik a kecske, a pasztor, a cigany, az erdész, az 6rdog maszkja ¢€s a ,,sziirkeszakallasok”,
ahol kidltasok, hizelgd tidvozlések, vidam gesztusok, fokozzék a vidam, humoros aspektust. **

A helyi roman kozosség mindmaig tartja a Dragobete hagyomanyat. Dragobete a roman
folklor egyik szereplje, az dkori dakoktol kdlesondzték. A mitologiai hagyomany szerint inkabb
Eroszhoz vagy Amorhoz hasonlit, mint a katolikus Szent Balinthoz. Ezen a napon fiatal férfiak és
nok talalkoztak a templom el6tt, €s elmentek az erd6be, hogy Osszeszedjek az elsd tavaszi viragokat.
Délben futva tértek vissza a linyok az erdébol. Allitolag beléjiik szerelmes fiatal férfiak iildozték
volna. Ha a fi utolérte a lanyt, és 6 is szerelmes volt belé, akkor mindenki el6tt meg kellett csokolnia
a kivalasztottat. Ett6l a pillanattol kezdve azt hitték, hogy a fiatalok linnepélyes igéretet tettek egymas
szeretetére. Ezen a napon azt mondtak: "Dragobete lanyokat csokol." A maganyos lanyok februar 24-
én este Osszeszedték az utolso homaradvanyokat, amit "tiindérek havanak" neveztek. Az olvadékvizet
egész évben hasznaltak a szépség megdrzésére és a ritualék elvégzésére.*

A karpataljai romanok gasztronomiaja, csakiigy mint a magyar hagyomanyos ételek nagyban
a kukoricara épit. A legnépszeriibb népi étel, amely magaban foglalja ezt a kultirat, a mamaliga.
Emellett a kukorica alapt siitemények a roman asztal hagyomanyos csemegéjének szamitanak. A
leveseket chorba nevet viseld hozzavald ontettel készitik. Nagyon népszeriiek a csirkehtislevesek
rizzsel és zoldségekkel, valamint a lencselevesek, valamint a bab- és zdldborsopiiré levesek. A
koretek koziil a sozott és ecetes zoldségek keresettek.

A roman nemzeti husételek kozil kiilonosen népszeriiek a saslik kiilonféle valtozatai,
valamint a hagymas siilt has, a zdldséges husporkolt, a Givech és a fott baromfihis szosszal az
Angemht. A cuica a roman gyiiméles vodka, szintén egyediségiiket képezi.*®

A stergarul a roman hagyomanyos népviseletben a noi fej 10 eltakarasanak moédja volt. A

hagyomanyos néi ruhazat tipoloégiajaban a meghatarozé funkciot az ing szegélyét részben vagy

4 BAKK Miklés: Romdn és magyar ,, hatarontilisdg”: allam- vagy nemzetépités? Korunk, 3. évf, 12., Budapest, 2014.
16-21.
# CePricHKO T. C. Pymyncoxa nayionaibia menuuna 3akapnamms 6 KOHWMeKCmi PO3GUMKY YKPAiHCKO-PyMYHCHKUX
s3aecmun. leropis, Yxropon, 2013. 40.
4 PEHIIOK T. T. Yipainyi ¢ Pymyuii ma pymyuu 8 Yepaini: npotnemu munyiozo ma cyuacie cmanoeuuie. OpioH-npinr,
2011.71.
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teljesen lefedd ovruha tipusok toltik be. A férfi népviseletet a visszafogotsag és letisztult szinvilag
jellemzi. A férfi viselet konzervativabbnak bizonyult, mint a néi. A sapka (caciula) mint a férfiruhazat
alkotéeleme, az idok soran anyagtol, szabastol és viselési modtol fiiggden szamos tipologiai
valtozason ment keresztiil. A prémes sapkakat és szalmakalapokat foként falusi iparosok készitettek,
a posztosapkak pedig a gyartas termékei voltak. A tunikaszerii ing megérzi a ndi ingeknél is
elofordulo archaikus szabasrendszert: derékrészek téglalap alaku részeinek kivagasat és a vallnal
osszekapcsolodo ujjakat. A férfiingek varrasahoz olyan alapanyagokat hasznaltak, mint a kender, len,
gyapju, pamut és selyem.

A postol ("opinch") (opinci) hagyomanyos cipd, amelyet minden évszakban viseltek, és

tokéletesen alkalmazkodtak a terephez.*®

1.5.A karpataljai ruszinok etnokulturilis jellemzdi

Az ukran tudomanyossag allaspontja szerint ,,nincsenek tudomanyos érvek a ruszin nyelv
onallosaga mellett”. Emellett, mar a 20. szazadtol vita targyat képezi az ukranok korében a ruszinsag
¢s nyelviik: allaspontjuk szerint egy etnografia csoportrol €s az ukran nyelv egyik nyelvjarasarol
beszéliink.*” A ruszinok mint 6nallé etnikumként kezelése tehat egy meglehetdsen dsszetett kérdés —
gyakran politikai kérdésként jelenik meg az ©ndllo népként elismerésiik.*® Ett6l a kérdéskortdl
jelenleg eltekintiink, €és az etnikum sajatos, helyileg is kozismert jellemzoinek bemutatasara tessziik
a hangsulyt. A kifejezés mai jelentésével ellentétben, a kézépkorban a Ruszhoz tartozast jelezte.*” A
varmegyék hegyvidéki részére a ruszinok/ruténok egyrészt természetes migracio altal, masrészt a
kozépkorban munkacélu betelepitések altal keriiltek. Legtobben gordgkatolikus vallastak. A
ruszinsag, mint etnikum mar a 19-20. szdzad soran kitlint a kutatdknak, kiilondsen abban, hogy
nemcsak Oltozkodésiikben, de foéként nyelviikkben eltértek az ukranoktol. A kutatok azzal
magyarazzak a ruszin nyelv megmaradasat a kiralyi Magyarorszag idején, hogy kevés példa volt a
vegyes hazassagra, eziltal nem volt gond a nyelv megmaradasaval.**

Etnografiai meghatarozasukon til etnokulturalis értékeik is fontosak. Kiiléndsen azért is, mert
a Szovjetunio utolsd éveiben majd azt kovetden egyfajta ruszin reneszansz mozgalom volt
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megfigyelhet6.”” A karpataljai ruszinok épitett orokségének egyik legmeghatarozobb eleme a

fatemplomok. Karpatalja tertiletén 118, az elmult 6t évszazad soran épiilt fatemplomot Orizték meg,

6 U.o0. 52-55.
47T FEDINEC Csilla — SZAKAL Imre — CSERNICSKO Istvan: 4 magyarorszagi ruszinok és ukranok. Magyar Nemzeti Levéltar,
Budapest, 2020. 30.
“8U.0. 55.
4 FEDINEC Csilla — CSERNICSKO Istvan: ,Ruszin voltam, vagyok, leszek”. Charta XXI Egyesiilet, Gondolat Kiado,
Budapest, 2019. 13-25.
0 U.o. 21-31.
S U.o. 229.
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ebbdl 39 épitészeti milemlék. A 18. szdzad végén a Munkacsi Gordgkatolikus Egyhazmegye
valamennyi temploma fabol késziilt, néhany varosi és kolostori templom kivételével. 1779 ota a
jelenlegi Karpatalja teriiletén az 6sszes templom harom, Bécsben kidolgozott kébazilika-terv szerint
épiilt. A kutatok a karpataljai fatemplomok 6t stilusat kiilonboztetik meg, ezek koziil a hucul, a lemkiv
¢és a bojkiv, amelyek a karpataljai lakossag néprajzi csoportjair6l kaptak nevet, valamint két masik -
gotikus és barokk - a kdépitészet megfeleld stilusairol.

A lemkivi és bojkivi fatemplomok megorizték az utokor szamara az ukran templomépitészet
Osi stilusat, amely a harmassag elvén alapul — a templom harom részre, harom fahazra, harom tetejére
tagolodik. Az Ung folyd felsd szakaszan a mai napig megoériztek a bojkov stilusban épiilt
templomokat. A hucul stilust két 6ttormelékes templom képviseli a Kérosmezei fatemplom is.>?

Gasztronomiajat tekintve a ruszin konyha tradicionalis, a hagyomanyok tisztelete az
ételkészités folyamatat és fogyasztasat is végigkiséri. A ruszinok egyik alap fogéasa a kremzli, de
rendkiviil széles palettat kinalnak a kiilonbozé toltelékkel toltott tésztaik. Emellett hagyomanyos
eételik kozott szerepel még a bobajka, a banosh juhtirdval, a piritott puliszka, az okroska, a grizes
langos, a sarga tar6 €s a paszka. Mi sem tiirkdzi jobban a hagyomanyok s a gazstronémia kapcsolatat,
mint az, hogy a ruszin karacsonyi linnepi asztalon 7, 9 vagy 12 kiilonbozo ételnek kell szerepelnie. A
ruszin gasztronomidt egésziti ki a kompot s a kvasz is. >

A ruszinok népviseletéhez tartozik a ruha, cipo, kiegészitok, de az is, hogy épp az adott ruhat
milyen alkalomkor viseli az illet6. A férfiak vaszon vagy kender inget viseltek, csipOig érot, galleér
nélkiil, tobbnyire a nadragjukon kiviil. Az ingen eldl hasiték és mohos gomb volt. Az ing tetején fehér
puha, révid ujjatlan bundat viseltek, szines borrel himzett tulipanok formajaban. A révid bunda elé
két sor rézgombot himeztek. A gallérra piros vagy z6ld darmovisokat varrtak hosszl fehér fiizokre,
amelyeket a hatara vetitettek. Nyaron fehér vaszonnadragot, télen pedig szlik gyapjhnadragot
viseltek: térdig fehér, térdtdl barna, valamint fekete, kék, piros. Rézlemezekbdl késziilt keskeny 6vvel
voltak felovezve, tetején pedig széles, sotétvords borov volt, melyen pénz, iratok tarolasara is
szolgaltak, fejsze akasztasara stb. Az 6von egy nagy bortaskat is hordtak, amiben pipat és dohanyt
tartottak.

A hideg ¢és a meleg elleni védekezésiil ujjatlan bundat viseltek, amelyet szintén kiforditottak
szormével. Fekete filckalapot viseltek a fejiikkon, télen fiiles szegecses kalapot.

A ndi tradicionalis ruhak fehérek voltak, mert hazi szott anyagokbol késziiltek. A vasarokon
csak néhany ruhadarabot vasaroltak: 6veket, cipoket, sapkakat, gydongyoket. Kevés disz volt. Az inget

hossza ujji kenderingek voltak. A nyakan varrassal vagy gallérral szegélyezték, egy vagy harom

2 Bikrop Wlarpos. Emnozpahiuna xapaxmepucmura naceaenns 3axapnamms. Gotorest, 2020. Jlocryn: hitps:/go-
to.rest/blog/cthnographic-characteristics-transcarpathia/ (2023. 03. 29.)
33 MAYER Eva: Ruszinok ma Magyarorszdagon. Baratsig, 2013.
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gombbal rogzitettek. Az ujjak felsé részét, néha a gallérjat kereszttel himezték. A koténynek is
nevezett vaszonszoknya oldalara varrt, bolti szélességii csikokbol allt. A vaszonkotényt himzéssel
diszitették. A nok piros szalagot kotottek a derekuk koré.

Az inghez barna vaszonbol késziilt testhezalld mellényt hordtak, amelyet késobb fekete
gyapjufiizé valtott fel. Télen csipdig barna kabatot hordtak.>

A kilonboz6 iinnepkoroket nagyban athatja a ruszinok vallasi kotédése. A téli tinnepkdrbdl
kiilon kiemelendd a betlehemezés. A szines elemekkel tarkitott miisor érdekessége az Oreg, aki
hangos kolompokkal az oldalan, fején maszkot viselve jatssza szerepét. A ruszin betlehemes
kiegésziil 6rdoggel, katonaval, akar allatokkal. Tovabbi kiilonlegesség, hogy nemcsak Szenteste
érkezhetnek a hazakhoz betlehemes csapatok, hanem vizkeresztig barmikor, s barhol, ugyanis akar
az utcan is eldadjak bemutatojukat a ruszin betlehemesek.

A husvétot szigoru bojt eldzi meg, virdgvasarnap barkadgat szentelnek, legszebb ruhdikban
vesznek részt a gondosan elokészitett husvéti kosar szentelésén. Diszes ¢s miivészi himeseket
készitenek, de naluk nincs szokasa a husvéti locsolkodasnak. A tojasok a szentelt elemek részét
képezik, de keresztgyerekeknek, leanyoknak adjak ajandékba. A lanyok vizzel valo locsolasat a Julian

naptar szerint, Gydrgy napon tartjak.>>

Munkam elsé fejezetében megismerkedtem az etnokulturalis jellemzok szakirodalmi
kontextusaval. Majd a torténelem idévonalan végig vezetve a karpataljai kisebbségek szamszeri
helyzetét vizsgaltam. Feltartam a karpataljai magyarok, romanok ¢s ruszinok etnokulturalis
jellemzoit. Kitértem a torténelmi vonatkozasukra, néphagyomanyaikra, épitett Orokségiikre,
gasztronomiajukra. Néhol hangsilyosabb az épitett 6rokség, néhol szélesebb korben vizsgaltam az
adott etnikum konyhajat. Mindez azért, hogy az elkdvetkezo fejezetek soran kelléen koriiltekintéen
tudjam vizsgalni azt, hogy ezeket az etnokulturalis jellemzdket hogyan tudjak értékesiteni a helyiek.
Osszességében levonhatd a kovetkeztetés, hogy Karpatalja multikulturalis tarsadalom, ahol tébb
etnikum egymas mellett nemcsak évszazadok ota békésen ¢él. A békés egyiittélésnek kdszonhetden
képesek megérizni értékeiket, s abbol elonyt, jovedelmet kovacsolni. A masodik fejezet sorai kdzt,

ezt szeretném gorcso ala venni.

34 FEDINEC Csilla — SZAKAL Imre — CSERNICSKO Istvan: A magyarorszagi ruszinok és ukrdnok. Magyar Nemzeti Levéltar,
Budapest, 2020. 53-60.
33 Kf:isz Margit: Népszokdsok Karpataljan. Karpatalja magyar szemmel. Shark Kft . Beregszasz — Ungvar, 2021., 53.

23



II. FEJEZET
ETNOKULTURALIS JELLEMZOK HELYI, XXI. SZAZADI EGYSEGEI

Filiggetleniil attol, hogy milyen 4llam kotelékéhez tartozott Karpatalja, mindig perifériaként
helyezkedett el foldrajzilag. Tavol a fovarostdl, a kdzigazgatasi kozponttol az idok soran gazdasaga
is tavol esett a kozponti teriiletek gazdasagi fejlettségétél. Nem rendelkezik tengerparttal, s az
iparvidékek is tavol esnek a régiotdl. Azonban, Ukrajna egyik legkisebb teriilettel rendelkezo
megyejének pozitivumai kozott szerepel, hogy hatarmenti régioként 4 orszaggal hataros: Romania,
Magyarorszag, Szlovakia és Lengyelorszdg az Europai Unid tagallamai, ezaltal a megye
infrastukturalisan fontos. A hatar kozelsége nemcsak a kozutak, vas(ti utvonal, csé- €s
villamosvezetékek miatt kiemelkedd, hanem az ide érkezé turistak szempontjabol is.>®

Desztinacioként Karpatalja nem rendelkezik tengerparttal, viszont a térség torténelme, egyéb
foldrajzi adottsagai, s az itt €16 népesség multikulturalis egységei vonzerdnek mindsiil. Mint vonzerd,
a helyiek etnokulturalis jellemzoOiket az évek soran megprobaltak értékesiteni. A karpataljaiak
szamara természetes ¢s a mindennap latott lekvarok, szottesek, faragvanyok — nemcsak a
fesztivalokon kelend6 arucikkei, de kilépve a helyi kistermeloi értékesitésbol, egységes markaként
vannak jelen a piacon. A Karpataljai Magyar Vallalkozok Szovetsége altal 1étrehozott Karpataljai
markacsalad, azon belil is a Kdrpdataljai megbizhato helyi termék név nemcsak szabalyrendszer
alapjan keriil elbiralasra, de segiti is az ide érkezo turistak dontéshozatalat.

Diplomamunkam masodik fejezetében feltarom a jelenlegi, XXI. szazadi karpataljai
etnokulturalis vonatkozasi fesztivalokat, a targyi orokség megnyilvanulasait az értékesités
szempontjabol. A gasztronomiat és a szolgaltatoi szférat, nemesak a fellelhetd szakirodalmak alapjan
mutatom be, de iranyitott beszélgetések altal mélyebb ralatast probalok adok a témakdrre. A fejezet

zarasakeént a Karpataljai Markacsaladot, mint tomoritd ,,brand”-et mutatom be részletesen.

2.1. Fesztivalok Karpataljan
Jaszberényi Melinda (2017) megallapitasa szerint a latin eredetl fesztival kifejezés jelentése, a
vallasi vagy egyeb linneplés napja vagy idopontja, amelyet lakomaval, szertartassal jellemeznek.
Napjainkban egy nem szokvanyos, kdzosségeket megmozgatd, iinnepi eseményrél beszéliink.>’
A fesztivalok eclsddleges célja a jeles napok, évfordulok, hagyomanyok széleskori
megilinneplése. Mindemellett turisztikai vonzerévé is valhat, tovabba kiegészité jovedelmet tud az
esemény biztositani a termelék szamara. A gazdak, kistermeldk, boraszok, kézmiivesek nemcsak

értekesiteni tudjak portékaikat, de reklamul is szolgalhat az eseményen vald jelenlétiik. A

6 Fadn Ede terv. A kdrpdtaljai magyarsdg gazdasagfejlesztési stratégiai terve. Elérhet6: https://eganede.com/egan-ede-

terv.pdf (2023. 04. 01.)

7 JASZBERENYI Melinda - ZATORI Anita - ASVANYI Katalin: Fesztivalturizmus. Akadémia Kiado, Budapest, 2016. 82.
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vilagjarvanyt s az orosz-ukran haborit megel6zden Karpataljan is szamos fesztivalt rendeztek. Tarpai

Jozsef (2013) harom részre kiiloniti el a karpataljai fesztivalokat:

1. gasztronomiai,

2. muvészeti,

3. egyéb (hagyomany6rzés, természeti értékhez, linnephez, népszokashoz kothetd

2.1.1. Gasztrondomiai fesztivalok Karpataljan

).58

Karpatalja gazdag kulturalis orokséger6l hires, melybe a gasztrondmia is szervesen

beilleszkedik. A régioban szamos gasztronomiai fesztival és esemény keriil megrendezésre az ¢v

folyaman, amelyek az itteni ételeket, italokat €s gasztronomiai hagyomanyokat iinneplik. Tarpai

(2013) a gasztronomiai fesztivalokat tovabb bontja, s mint bortermel6 vidékként kiemeli, a borokkal

kapcsolatos fesztivalokat, illetve az ételekhez kotédd eseményeket.’® Az 1.sz. tablizatban a

koronavirus-jarvany ¢€s/vagy orosz-ukran habora el6tti, évente megrendezett gasztronomiai

fesztivalok listajat 0sszegeztem.

Megnevezés Datum Helyszin
Vorosbor fesztival Szent Bazil Munkacs
innepe (januar
kodzepe)
Mezogecsei Nemzetkozi Bollérverseny Januar Mezbgecse
Beregszaszi Nemzetkozi Borfesztival Marcius eleje Beregszasz
Palacsintafesztival Marcius eleje Munkacs
Ugocsai Sz0l6vessz6 Borfesztival Majus eleje Nagyszdlos
Berlibasi banos fesztival Majus masodik Kosztilivka
fele
Cseresznye- ¢s eperfesztival Junius masodik Aklihegy
fele
Karpataljai Asvanyviz fesztival Julius Polena
Barackfesztival Julius Bene
Afonyafesztival Julius Verhovina
Toltéttkaposzta fesztival Augusztus Nagybocsko és
Csetfalva
Lecsofesztival Augusztus Borzsova

38 TARPAI Jozsel: A természeti és tarsadalmi eréforrasok szerepe Kdrpdtalja turizmusfejlesztésében és hatdsa a

teriiletfejlesztésre. Pécs, 2013. 26.
3 U.o. 30.
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Perecfesztival Augusztus Asztély
Lekvarfozo fesztival Augusztus Mezdgecse
Dobronyi paprikafesztival Szeptember Kisdobrony
Brinzafesztival Szeptember Raho
Varosi sorfesztival Szeptember Munkacs
Mézfesztival Szeptember Munkécs
Vadgasztronomiai fesztival Szeptember Janosi
Csipkebogyo és beregiszottes fesztival Oktober masodik Nagybereg
fele
Bor- és gasztrofesztival Nagymuzsaly Nagymuzsaly

1.sz. tablazat. Gasztronémiai vonatkozisa fesztivalok Karpataljan
Forras: sajat szerkesztés a Karpatalja magyar szemmel c. utikonyv alapjan
1996-rendezték meg eloszor a ,,Yepeene BuHO” fesztivalt Munkacson. A fesztivalt minden
¢vben hagyomanyosan Szent Bazil (régi (jév) linnepén tartjak, amelyet januar 14-én tinnepelnek. A
fesztival ideje alatt Karpatalja ismert folklorcsoportjai, énekes- ¢és betlehemes csoportok,
popcsoportok €s egylittesek, neves pop-eloadok szorakoztatjdk a vendégeket. A fesztivalt
borversennyel is kiegészitették az utobbi években.

A munkacsi Vorosbor Fesztivalon maganboraszok €s neves, sajat markaja borokat bemutatod
cégek is részt vesznek. A rendezvényen fehér, vords, roze¢ bort kinalnak, forré és hideg, fahéjjal és
mézzel, palackbol, hordoboél, termoszbol. Az amatdr boraszok koziil a legjobbakat egy magasan
képzett boraszati szakemberekbdl allo zstiri donti el. A legjobb borokat a jelélésekben hatarozzak
meg — a legjobb vords, fehér és desszert.®

Szintén a januari hoénapban keriil megrendezésre évente a Mezdgecsei Nemzetkdzi
Bollérverseny. A disznotor hagyomanyat felelevenitd rendezvény nemcsak a karpataljai bollérek
szamara nyitott, de a Karpat-medence szamos pontjarol ellatogatnak a beregszaszi jarasi
Mezdgecsébe a versenykor. A verseny soran a bollérek a diszno levagasaval és a hus feldolgozasaval
kapcsolatosan hagyomanyos modszereket kell alkalmazniuk. A verseny célja, hogy népszeriisitse a
hagyomanyos disznotori szokasokat és elosegitse annak apolasat, valamint hogy Osszehozza a

bollereket Karpatalja és a Karpat-medence kiillonbozo részeirdl. A versenyen kiviil altalaban sok mas

80 Decmusans Yepesene eumo. Jocrym: htips://zruchno.travel/ObjectEntity/Event?lang=ua&idCrm=8ec72550-c946-
377¢-0525-59f618ce70de (2023. 04. 07.)
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programot is szerveznek, mint példaul népzenei koncerteket, kézmiives vasarokat és gasztrondmiai
kiallitasokat.®’

A Beregszaszi Nemzetkozi Borfesztival egy tobbnapos borfesztival volt Beregszaszon, mely a
koronavirus-jarvanyig évente megrendezésre keriilt. A fesztival f0 célja a boraszat és a
sz6lotermesztés népszerisitése, valamint a helyi borok és a kulturdlis értékek megismertetése a
latogatokkal. A fesztival keretében a latogatok lehetdséget kapnak arra, hogy megkdstoljak a helyi és
a belsé ukrajnai boraszok kivald mindségli borait, valamint megismerjék a szdélotermesztés é€s
boraszat hagyomanyait. A fesztivalon a borok mellett szamos gasztronémiai €s kulturalis program is
varja a latogatokat: népzenei és tanckoncertek, kézmiives kiallitasok és vasarok.®® Hasonld céllal és
tematikaval keriilt megrendezésre Nagysz6loson az Ugocsai Sz6lévesszé Borfesztival minden év
majusanak elején.®

A munkacsi palacsintafesztival egy évente megrendezett gasztronomiai esemény, amelyen a
latogatok megkostolhatjak ¢és ¢élvezhetik a kiillonbozé palacsintak széles valasztékat. A fesztival
kivalo alkalom arra, hogy a latogatok még jobban megismerjék a helyi konyhat és gasztrondmiai
hagyomanyokat. A fesztival kiilonlegessége az un. "palacsinta-utca", ahol a latogatok szamos
kistizletbdl és arusitobol vasarolhatnak kiilonbdzo palacsintakat, amelyek az édes €s sos izek széles
skalajat fedik le. A fesztival kinal még szamos kulturalis programot is.%*

Majus masodik felében rendezték meg évente a rahoi jarasban lévé Kosztilivka kozségben a
,Berlibasi banos” fesztivalt, mely a hucul gasztronomia koré épiilve nemcsak egy banos készitési
versenyt is magaban foglal, de a sajtok, borok, tepert6k, hazi kolbaszok késtolasara is alkalmas.®

Az Aklihegyi Cseresznye- €s eperfesztival egy évente megrendezett gasztronomiai esemény. A
fesztival célja, hogy bemutassa a helyi cseresznyetermesztést és a helyi kultarat, valamint 6sszehozza
az embereket a cseresznye felhasznalas, az ételek és a kulturalis programok korében. %

Evente, jiliusban rendezik meg a polenai Asvanyviz fesztivalt, mely a megye, kiilondsen a
felsé-tisza vidék asvanyvizei koré dsszpontosul.®” Bene kozség hires gyiimdleseirdl és borairdl.

Juliusban rendezik meg a kozségben a barackfesztivalt, mely a barack felhasznalasanak

1 Beharangozé: XIV. Mezdgecsei Nemzetkozi Bollérverseny. Elérheto: https:/kmksz.com.ua/2020/01/19/beharangozo-
xiv-mezogecsei-nemzetkozi-bollerverseny/ (2023.04.10.)
%2 Borfesztivdl Beregszdszban. Elérheté: https://karpataljalap.net/2020/03/09/borfesztival-beregszaszban (2023.04.10.)
63 DOKTOR Benjamin.  XIV. wUgocsai  Széldvessz6”  borfesztival ~ Nagyszoldsén. Elérheto:
https://karpatalja.ma/karpatalja/szines/xiv-ugocsai-szolovesszo-borfesztival-nagyszoloson/ (2023. 04.10.)
S Bapuucorxa nanasinma 2019 - cesmo maunyie 6 Myxauesi. Jloctyn: http://www.cks.in.ua/viewfest.php?id=83
(2023.04.11.)
8 wheprubawickuti danouy cocmoumcs npu aobot nozode. Jlocrym: http://uzhgorod.in/ru/berlybashskyj-banosh-
sostoytsya-pry-lyuboj-pogode/ (2023.04.11.)
8Cseresznye- és Eperfesztivdl Aklihegyen. Elérhetd: https://kmksz.com.ua/2019/06/05/cseresznye-es-eperfesztival-
aklihegyen/ (2023.04.11.)
7 Asvdanyvizfesztival — Karpadtaljan.  Elérheté:  https:/karpataljalap.net/2007/07/13/asvanyvizfesztival-karpataljan
(2023.04.11.)
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népszeriisitésére, s a hagyomanyok 4polasara fektet nagy hangsulyt.°® A verhovinai afonyafesztival
¢vente jaliusban bemutatja az afonya felhasznalasanak gasztronomiai lehetdségeit, s ezzel kostolot is
kinal a rendezvényre latogatoknak. ¢

Karpataljan szamos olyan gasztronomiai fesztival van, mely a keészételeknek s azok
elkészitésének hagyomanyai kore épiil, ilyen példaul a Nagybocskoi toltottkaposzta fesztival. A rahdi
jarasi kozsegtol teljesen fiiggetleniil rendezik a magyarlakta Csetfalvan is a toltottkaposzta fesztivalt.
Emellett évente augusztusban a borzsovai lecsofesztival és megrendezésre keriil. Valamint a
hatarmenti Asztély kozségben tobbéves hagyomanya van a perecfesztivalnak. Szintén augusztusban
valosul meg a mezdgecsei lekvarfozo fesztival, ahol a lekvarkészités hagyomanya van fokuszban.
Mind az 6t esemény nemcsak gasztronomiai fesztival, ahol a kostolasé a foszerep, de a helyi termelok
portékaikat is tudjak értékesiteni.”

Nagydobrony ¢és Kisdobrony térsége ismert zoldségtermesztésérdl, s a dobronyi paprikat
Karpat-medence szerte ismerik. Ennek tiszteletére rendezték meg ¢évente Kisdobonyban a
paprikafesztivalt, ahol a nemcsak a paprikat de a paprikaval fiszerezett ételkinalatokat is meg lehet
kostolni.”! Szintén szeptemberben rendezik meg, s szintén a térség egyik unikalis termékét helyezi
elotérbe a rahoi brinza fesztival. A kiillonbz6 juh- és kecsketejbdl késziilt sajtok mellett a karpataljai
hucul hagyoményokra is nagy hangsulyt fektetnek.”

Munkacs varosaban két kiilon idopontban szervezik meg a Varosi sorfesztivalt, mely a
kézmiives sorokre fokuszal. Ezt kovetden a meézfesztivalt szervezik meg, melynek alkalmaval a helyi
mézeldallitasra fektetik a hangstlyt. Mindkét munkacsi esemény alkalmaval a kistermeloknek
lehetéségiik van termékeik eladdsara, népszeriisitésére.”> Hagyomanyteremtd szandékkal keriilt
megrendezésre 2021 szeptemberében elsd izben Janosiban a vadgasztronomiai fesztival, mely
alkalmaval vadas ételek kostoloja és versenye valosult meg, valamint trofedk kiallitasaval a vadaszat
hobbisportra fokuszalt.”

Nagyberegen a kozség két jellegzetességének hagyomanyait méltatjak oktoberben a
Csipkebogyo ¢és beregiszottes fesztivalon. A félig gasztronomiai jellegli, félig hagyomanyorzo

vonatkozasi fesztival alkalmaval nemcsak kostolasra, s a beregi szottesek megtekintésére van

o8 Z30LDI Timea. Harmadik alkalommal  szerveztek barackfesztivalt Benében. Elérheto:
https://karpatalja.ma/kultura/kulturalis-hirek/harmadik-alkalommal-szerveztek-barackfesztivalt-beneben/ (2023. 04. 14.)
“Ha 3axapnammi siokpmam nam amuux wopruyi. Jloctym: http://igormelika.com.ua/moi-karpati/zhittya-buttya/na-
zakarpatti-vidkrili-pamyatnik-chornici (2023. 04. 14.)
0 TARPAI Jozsef: A természeti és tdrsadalmi erdforrdsok szerepe Karpdtalia turizmusfejlesztésében és hatdsa a
teriiletfejlesztésre. Pécs, 2013. 40.
™ Dobronyi Paprikafesztivdl. Elérhet6: https://karpataljalap.net/2018/09/21/dobronyi-paprikafesztival (2023. 04. 14.)
72 MOLNAR Ldszld: karpataljai rendezvények és fesztivalok. Kdrpdtalja magyar szemmel. Shark Kft . Beregszdsz —
Ungvar, 2021. 57.
®  TotH  Tinde: Kdrpdatalia  ma:  minden, ami  sir —  sérfesztivail  Munkdcson.  Elérhetd:
https://karpatalja.ma/sorozatok/karpatalja-ma/karpatalja-ma-minden-ami-sor-sorfesztival-munkacson/ (2023. 04. 14.)
™ Két fesztivdlt is rendeznek a Beregszdszi kistérségben. Elérhetd: https:/life.karpat.in.ua/?p=72008&lang=hu (2023. 04.
14.)
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lehetéség, de kulturilis programok is bévitik az esemény kinalatat.”> A beregszaszi jarasi
Nagymuzsaly gylimdlcseirdl s sz616tablairdl hires kozség. 2021 oktoberében hagyomdnyteremtd

céllal a kdzségben a borkultirara hivtak fel a figyelmet a kozség, s a térség szamara. '

2.1.2. Miivészeti fesztivalok vidékiinkon

Bar jelentds szamban vannak azok a fesztivalok vidékiinkdn, melyek valamilyen gasztronomiai
unikumra, vagy gasztronomiaval kapcsolatos hagyomanyra hivjak fel a figyelmet, miivészeti
vonatkozasa fesztivalok 1s megrendezésre keriilnek.

A milveszeti fesztival olyan fesztival, amely a miivészeti formak széles skalajat feloleli,
beleértve a zenét, a tancot, a filmet, a képzomiivészetet, az irodalmat, a koltészetet, és nem kizarolag
a vizualis miivészetekre Gsszpontosit. A miivészeti fesztivalok vegyes programot tartalmazhatnak,
amely tartalmazhat zenét, irodalmat, vigjatékot, gyermekszorakoztatast, tudomanyt vagy

t77

utcaszinhazat.”” A 2.sz. tdblazatban a koronavirus-jarvany és/vagy orosz-ukran haboru elétti, évente

megrendezett milvészeti fesztivalok listajat 6sszegeztem.

Megnevezés Datum Helyszin
»~Mercisor” roman népmiivészeti fesztival Marcius eleje valtozo helyszin
Karpataljai Magyar Vo6félytalalkozo Majus elso rotacios alapon
vasarnapja rendezik meg Uj

helyszineken
Hamor néprajzi és folklorfesztival Junius masodik Rokamezo
fele

Osszukrajnai zenei fesztival ,,a te orszagod FEST” Junius Munkacs

A ,szomszeédok mozija” fesztival Szeptember eleje Ungvar
Karpataljai Magyar Folklorfesztival Oktober valtozé helyszin

2.sz. tablazat. Miivészeti vonatkozasu fesztivalok Karpataljan
Forras: sajat szerkesztés a Karpatalja magyar szemmel c. Gtikonyv alapjan
A Técsoi jaras romanok altal lakott teriiletein keriil évente megredenzésre a ,,Mercisor” roman

népmilveészeti fesztival, mely a térség roman kisebbségének énekesei, zenészei, tancosai €s

5 Bursza  Krisztina:  Csipkebogyd-  és  beregiszéttes-fesztivalt  tartottak  Nagyberegen.  Elérhet6:
https://karpatalja.ma/kultura/kulturalis-hirek/csipkebogyo-es-beregiszottes-fesztivalt-tartottak-nagyberegen-2/
(2023.04.16.)
76 Eldszor rendeziek gasztro- és borfesztivalt Nagymuzsalyban. Elérhetd: https://life karpat.in.ua/?p=73408&lang=hu
(2023.04.16.)
77 Lori KLICHERMANN: What Is an Art Festival? WiseTour. Elérhetd: https://www.wisetour.com/what-is-an-art-
festival.htm (2023.04.16.)
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folkloristai seregszemléje. A fesztivdl célja a roman hagyoméanyok, népszokasok, folklor
népszertisitése. A rendezvény a karpataljai romanok legnagyobb eseménye.”®

A Szaldkardl indult, rotacids alapon mas helyszineken megrendezésre keriild Karpataljai
Magyar Vofélytalalkozo egy olyan rendezvény, amelynek célja, hogy Osszehozza a Karpatalja
teriiletén €l6 és tevékenykedd magyar vofélyeket, és lehetdséget adjon szamukra tapasztalatcserére,
tudasuk bovitésere, illetve a hagyomanyok apolasara. A majus elsé vasarnapjan megrendezésre
keriilé rendezvény soran szakmai el6adasokat tartanak, bemutatjak a helyi népszokasokat és
hagyomanyokat, valamint lehetség nyilik a vofélyeknek talalkozni, megismerni egymast, és kdzosen
{innepelni.”

A huszti jarasban 1€vé Rokamezon rendezik meg a Hamor néprajzi €s folklorfesztivalt, mely a
kovacsmesterségre hivja fel a figyelmet, emellett a fesztival a ruszin néprajzi és folklorelemek
népszeriisitésére is nagy hangsilyt fektet.’® Szintén juniusban rendezik meg Munkacson A te
orszagod FEST-et, mint dsszukrajnai zenei fesztivalt. A fesztival f6 célja a teriileti kozdsségek,
Ukrajna hatarmenti és tavoli varosainak sokszini és soknemzetiségli kozonségének egyesitése
kulturalis kommunikacion, az ukran nyelv népszersitésén, illetve a magasmindségii modern zenén
keresztiil.}!

A megyeszékhelyen megrendezésre keriild A szomszédok mozija filmfesztival célja, hogy
egész estés ¢s rovidfilmeket mutassanak be Lengyelorszagbol, Magyarorszagrol, Szlovakiabol és
Csehorszagbol. A szabadtéri filmfesztival a Visegradi Alap, valamint Magyarorszag, Szlovakia,
Csehorszag és Lengyelorszag kormanyanak tarsfinanszirozasaval valosul meg. A rendezvényt 2022-
szeptemberében is megrendezték.

A valtozd helyszineken megrendezésre keriild Karpataljai Magyar Folklorfesztival egy olyan
esemény, amely a Karpataljan ¢16 magyarok népi kultarjat és hagyomanyait mutatja be. A fesztival
c¢lja, hogy megdrizze és népszertsitse a helyi magyar népmiivészetet, népi zenét, tancot, ételeket és

egyéb hagyomanyokat.*?

" Zakapnamma. «Mepyuwopy — eecenuii nposichux eecnu. Jloctym: http://www.golos.com.ua/article/314456
(2023.04.18.)
" X. Karpataljai véfélytalalkozé. Elérhetd: https://www.civilek.hu/hirek-osszes/x-karpataljai-vofelytalalkozo-2/ (2023.
04.18.)
80 "Tamopa-2011"  36epe  kosaaie  ma  eukye  bopony  podiovocmi  ma  mobosi.  Jlocryn:
https://zakarpattya.net.ua/News/84370-Hamora%E2%80%93201 1 -zbere-kovaliv-ta-vykuie-boronu-rodiuchosti-ta-
liubovi-FOTO (2023. 04.18.)
81 Mykauego sanpowtye na eceykpaincekutl  mysuunuti  hecmusains  «Teosi  kpaina FEST». Jocryi:
http://life.ko.net.ua/?p=85719 (2023. 04.18.)
82 B Vaceopooi  eidbydemscs  kinogecmusais  «Kino  cyeidiey.  Jocryn:  hitps://www.ukrinform.ua/rubric-
culture/3555451-v-uzgorodi-vidbudetsa-kinofestival-kino-susidiv.html (2023. 04.18.)
8 Jin a XXX. Karpdtaljai Magyar Folkldrfesztival. Elérhetd: https:/kmmi.org.ua/cikkek/hirek/jon-a-xxx-karpataljai-
magyar-folklorfesztival (2023. 04.18.)
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2.1.3. Hagyomanyorzo, természeti értékhez, iinnephez, népszokashoz kitheto fesztival
régionkban
Karpataljan szamos olyan fesztival van, amelyek a hagyomanyorzés, a természeti értékek, az
innepek €s a népszokasok jegyében zajlanak. A 3.sz. tablazatban a koronavirus-jarvany és/vagy
orosz-ukran haborl el6tti, évente megrendezett hagyomanydrzo, természeti értékhez, iinnephez,

népszokashoz kothetd fesztivalok listajat osszegeztem.

Megnevezés Datum Helyszin
Sakurafest Aprilis-Méjus Ungvar
Ezist taltos fesztival Majus masodik fele | Beregszentmiklos
Sipot-fesztival Julius Sipot-vizesés
KurucFeszt Julius Péterfalva
HungaryFest Szeptember Ungvar

BercsényiFest Szeptember Ungvar

3.sz. tablazat. Hagyomanyorzo, természeti értékhez, iinnephez kapcsolodo fesztivalok
Karpataljan
Forrés: sajat szerkesztés a Karpatalja magyar szemmel c. Gtikonyv alapjan

Az ungvari Japancseresznye fesztival évente aprilis végén, majus elején keriil megrendezésre.
Az esemény alkalmaval nemcsak a varos szerte viragzo, tavol-keleti fakat csodaljak, s fotozkodnak
vele, de nagyszabast rendezvényt is tarsitanak hozza. Az eseményt 2023-ban is megszervezik a
megyeszékhelyen, bar kisebb volumenben valésul meg.®

A kozépkor hagyomanyait eleveniti fel a beregszentmiklos Eziist taltos fesztival évente, majus
masodik felében. Lovasbemutato, lovagi torna, szinhdzi programok varjak a beregszentmiklosi
varkertbe latogatokat.®

1993-ban rendezték meg elészor a Sipot-fesztivalt, a fiilopfalvi Sipot vizesés kozelében. A
kotetlen fesztival 1 hétig tart, s az esemény cstcspontja jilius 6-rol 7-re virrado éjszaka az Oszlav
Tvana Kupala iinnep.*®

2012-t61 a pandémidig évente megrendezték Péterfalvin a KurucFesztet, mely a magyar

nemzeti hagyomanyokra, a Rakoczi szabadsagharcra s a kuruc hagyomanyokra hivja fel a figyelmet.

8 Bononmepcoxuti Carxypa ®ecm e6idbyoemscs 6 Yowceopodi. Joctym: https://zakarpattya.net.ua/News/227164-
Volonterskyi-Sakura-Fest-vidbudetsia-v-Uzhhorodi (2023. 04.18.)
85 Kozépkori fesztivalra hivogat Beregszentmiklos. Elérhetd: htips://karpataljalap.net/2019/04/30/kozepkori-fesztivalra-
hivogat-beregszentmiklos (2023. 04.18.)
8 Hlunim-2021:  Ha  sidowmwi  hecmusars — nepopmanie  sibpaiocs  comni  wodeii.  Jlocryi:
http://www.mukachevo.net/ua/news/view/2714495 (2023. 04.20.)
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A rendezvényen minden évben a térség hagyoméanyérzd csoportjai mutattak be eldadasaikat.®” Tobb
éven keresztiil Magyarorszag Ungvari Fokonzulatusa a HungaryFest keretein beliil hivta fel a
figyelmet a magyar kultirara ¢és hagyomanyokra. A megyeszékhelyen megrendezett kétnapos
fesztival kulturalis eloadassal, kézmiives foglalkozasokkal, gasztrondmiai kiilonlegességekkel,
hagyomanydrzé csoportok fellépéseivel varta a latogatokat.®

A BercsényiFest az egykori varmegye foispanja €s felesége elott tiszteleg, s a barokk kulturara
s elemekre épit. A megyeszékhelyen évente szeptemberben rendezték meg az eseményt, ahol
nemcsak a torténelem kdszont vissza, de kiillonbozo kézmiives foglalkozasok €s koncert is varta évrol-

évre a latogatokat.®’

2.2. Karpataljai gasztronomia

Kaérpatalja, mint négy orszaggal hataros megye, Ukrajna nyugati részén gasztrondmidjaban
6tvozi az ukrajnai és magyar, roman, hucul, orosz ételeket. Pakozdi Judit (2018) meglatasa szerint a
helyi gasztronOmia az eurdpaival teljesen ellentétben all. Mig az eurdpai konyhak meg probaljak
felvenni a versenyt a globalizacioval, addig a régioé étlapja a helyi, kulinaris dolgokra fektet nagy
hangsulyt. Kiemeli emellett azt is, hogy a térség konyhdiban az itt ¢l6 nemzetiségek sajatos ételei is
megtalalhatoak. Felhivja a figyelmet arra, hogy nincs karpataljai konyha magyar gulyas-, ukran
borscs-, orosz pelmenyi-, roman modra késziilt apro toltottkaposzta- és hucul banos nélkiil. *°

Kutatomunkam soran a minél hitelesebb eredmények elnyerése céljabol, olyan személyt
valasztottam interjualanynak, aki a helyi gasztronomiaval széleskorben foglalkozik. Mihajlov Viktor
a munkacsi Porjadnij Gazda és az Amur étterem, valamint a beregszaszi Chizay kishegy éttermek
tulajdonosa és lizletvezetdje. Az interju célja feltarni a szakérté szemével a helyi gasztronomia
szinarnyalatait.

L.L: On szerint miben kiilonbozik a karpdtaljai gaszirondmia mds régiok gasztronémidjatol?

M.V. Jomagam sokat kutatom a karpataljai gasztronomiat, konyhat, s én azt latom, hogy a mi
vidékiink étlapja nagyon széleskorii. Ha példaként vessziik Lemberg, vagy Ivano-Frankivszk térségét,
ok nem rendelkeznek kulinaris ételekkel. Nalunk Karpataljan tobbszaz éve élt és él tobb nép: németek,
svabok, magyarok, szlovakok, romanok. S ebbdl fakad a térség kiilonlegessége, hogy ennyi nép élt és
el itt. S ez nagyon fontos, mert a globalizacio és a marketing egy ido utan itt is tervet hodit majd.

L.I. Milyen tradiciondlis ételek szinesitik Karpataljat?

8 KurucFeszt nyolcadszor. Elérheté: hitps://kmksz.com.ua/2019/07/1 7/kurucfeszt-nyolcadszor/ (2023. 04.20.)
88 Elstartolt a III. hUNGary Fest. Elérhet6: hitps://kiszo.net/2019/09/07/elstartolt-a-iii-hungary-fest/ (2023. 04.20.)
8 MONDIK Marta. 1. BercsényiFeszt és Honeybeast-koncert Ungvaron. Elérheto:
https://karpatalja.ma/kultura/kulturalis-hirek/iv-bercsenyifeszt-es-honeybeast-koncert-ungvaron/ (2023. 04.20.)
0 PAkozDI Judit: Karpdtalja gasztro kalauz. Magyar Konyha Magazin Kiado, Budapest, 2018. 98-102.
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M.V.: En, mint étterem-tulajdonos elséként emliteném a sédart — ez egy olyan kiilonlegesség,
mely nagyon nagy lehetoség s értéket foglal magaban, itt Karpataljan. Hagyomanyos ételként
emlitenem még a bogracsgulyast, a banost, okroskat, borscsot, halaszlet, pelmenyit, varenyikit,
turogombocot, lapcsinkat, rakott krumplit, tiizon siilt pisztrangot. A sort meég folytathatnam, de ezek
a legtradicionalisabbak. Visszatérve a sodarra, ez egy nagyon kulinaris s nem utolso sorban kelendd
dolog Karpataljan. Azért is, mert ha ma mar nem is minden hdzban, de nagysziileink idejében
mindannyian talalkoztunk ezzel. S ez nem mindeniitt van. Van ra példa az olaszoknal, a nagyon hires
prosutto vagy a spanyol jamon. De az nem kozeliti meg azt a sodart, amihez a disznot tobb mint |
evig nevelik, aztan azt megfelelo modon elokészitik, majd fiistélik. Ennek megvan a folvamata, amely
nagyon koriilményes. Hiszen példaul egy sodar elkészitéséhez nem alkalmas egy génkezelt
kukoricaval 3 honap alatt felnevelt joszag. Ahhoz, hogy én megfelelo mindségii ételt tudjak
szervirozni, ezt nekem kell eloteremteni, ugy ahogy én azt a felmendimtdl lattam. S ez az ami nagyon
ertékes itt Karpataljan. Mindezt nem elfogultsagbol mondom, hanem mert latom, hogy mind a belsé
ukrajnai mind pedig az europai turistak mennyire szeretik s értékelik ezt a kiilonlegességet.

L.L.: On szerint milyen a karpataljai izvilag?

M.V.: Evek 6ta azt latom, hogy minden régionak mds az izvildga. Mas az izvildga még egy
orszag kiilonbozo teriileteinek is. Karpatalja izvilagat a hagyma, a paprika, a husok, a sok zéldség
hatarozza meg. Az én feladatom, hogy amik a régioba vendég érkezik, akkor ezt a jellegzetes izvilagot
adjam dat neki. Hogyha majd legkozelebb is ellatogat a vidékre, s fiiggetleniil attol, hogy masik éttermi
szolgaltatot valaszt majd, vagy engem — ugyan az az izvilag koszénjon majd vissza az ételekben.
Véleményem szerint a kdrpdtaljai izvildgot nem a kényvek érzik, hanem a nagymamdk. En ezért
kutatom ezt a szakteriiletet, s van, hogy egy adott faluban 10 helyen is megkérem, hogy készitsenek
nekem fankot, hogy lassam, mi az az egyszerii hozzavalo vagy elkészitési mod, amivel kiilonleges és
kulinaris lesz az a karpataljai fank. Miért is a fankot hozom fel példanak, hiszen ezt a vilagon
mindeniitt készitik. De ennek ellenére sincs nalunk egy gyorsbiifé ahol fankot arulnak. Vagy ott a
langos, a szerintem egyetlen magyar gyorsétel, mégsem tudok egy langosozorol sem. Ez is mutatja,
hogy nem sziikséges itt semmilyen ételt meghonositani. Ezzel szemben fontos feltarni a sajatjainkat,
a sajat gyokereinkben 1évé kiilonlegességeket.

L.L.: Hogyan latja On ezeknek a gasztronémiai elemeknek az értékesitését?

M.V.: Amikor ide latogat egy turista, akkor elso korben napi minimum haromszor ételre van
sziiksége, étkezni fog valahol, valamilyen formaban. Ha latja azt, hogy mi milyen alapanyagokkal
Jfoglalkozunk, mit készitiink, akkor ebbdl 6 el akar majd vinni magaval valamit. Ezért van nalunk
kiilon tarlat, ahol értékesitjiik a sodart és a kolbaszokat, de meg lehet vasarolni akar a

savanyusagokat is, de ha feltiinik neki példaul a fiiszerezés kiilonlegessége, akkor még kiilonbozo
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novények orleményeit is el akarjak majd vinni. Emellett a gasztronomiahoz tartozik az ital, egy finom
hazias jellegii kompot, és egy itteni termelo altal készitett hazi palinka vagy egy finom bor.

L.L: Milyen ételeket lat On a sajat és mds éttermek étlapjaink, amely kifejezetten a karpataljai
etnikumok gasztronomidjat reprezentalja?

M.V.: az én meglatasom szerint, a legtobb karpataljai étterem azonos étlappal rendelkezik,
mert mindannyian ugyan abbol épitkeziink. Nyilvan egy varosi étterem mas fokuszt ad ételeinek, mint
egy szineveri koliba. De az alap ételek ugyan azok. S ami az etnikumokat illeti, a mi étlapunk 80 %-
ban a kiilonbozo karpataljai etnikumok konyhajara épit. S a maradék 20 % a globalizacio altal hozott
ételek. Ezek az etnikumok, ha sorba vessziik: a magyar konyhabol vett bogrdacsgulyas, halaszlé, a
lekvaros derelye, a lacipecsenye, a lapcsanka. Emellett ott vannak az ukran nemzeti ételek: a borscs,
a pelmenyi és a varenyiki, okroska, a paszka, a franciasalata (ami egy ukran étel). Vagy ott van a
roman és hucul ételek kozott példaul a banos, vagy az egyszerii hajaban siilt burgonya brinzaval
megpergetve, de emlithetem példaul az utanozhatatlan hegyi mézeket is, ami szintén a hucul és roman
etnikumhoz kotheté. S ettol egyedi a karpataljai konyha, nemcesak egy étteremben, a csaladi hazakban
is, hogy egy magyar is készit pelmenyit, s egy ukran is készit gulyaslevest. Ez a mi régionk
gasztronomiai tébblete, amit nagyon jol ki lehet hasznalni.

Pakozdi Judit (1992) 222 karpataljai receptet gyiijtott 0ssze, s publikalta Karpdatalja kostolo c.
munkdjaban. Emellett szintén Pakozdi Judit, valamint a Karpataljai Magyar Turisztikai Tanacs
neveéhez kothetd a 2018-ban megjelent Kdrpatalja gasztro kalauz. Tovabba, a Pro Agricultura
Carpatika jotékonysagi alapitvany a felmendink ételeire hivja fel a figyelmet Elddeink eledele c.
vided sorozataban. Elena Kudrjavceva és Eugen Kudrjavcev tébb éve telepiiltek at Luhanszkbol
Karpataljara, s itt inditottdk utjara Maslo Wgoru c. blogjukat, mely az ukrajnai és karpataljai
gasztronomiara fokuszal.

Mint lathatjuk, nemcsak szamos értéket foglal magaban a karpataljai gasztronomia, s ezt
kiilonbozo formaban megprobaljak mindezt reprezentalni. Ilyen reprezentacios forma meég a Fegyik
— Dedk (2016) szerzéparos altal kidolgozott karpataljai bor-, sor- és sajtitvonalat. Ezek olyan
tematikusan elkészitett utvonalak, melyek a Kkarpataljai gasztronémiai kiillonlegességek

népszertisitésére szolgalnak.”!

2.3. Targyi orokségek értékesitése Karpataljan
A targyi 6rokség olyan kulturalis javak és miualkotasok Osszessége, amelyek fontos szerepet
jatszanak az egy adott orszag, régio vagy kozosség torténelmében €s kulturalis 6rokségében. Ide

tartozhatnak példaul régiségek, épiiletek, vallasi szobrok, festmények, ruhazat, zenemiivek, kéziratok,

1 DEAK 1. ~SANDOR F. 2016: Transcarpathian wine. Tourist routes for the whole year Print PE Breza, Uzhgorod, 30.
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miiszaki eszkdzok és mas kézzelfoghatd dolgok. Ezek a targyak megbrzése és védelme fontos a

kulturalis 6rokség fennmaradéasa és megértése szempontjabol.”?

Berghauer Sandor, Sass Enikd, Tarpai Jozsef és Toth Attila 2020-ban a karpataljai helyben

késziilt termékeket, mint eréforrast vizsgaltak.

Szemes termény 65
Zoldség 53
Méz 39
Gviimales
Bor 17
Lekvar 14
Hustermék 11
Kézmuves sor 10
Sajt 10
Torta, sitemény 9
Palinka
Szold
Fiszer
Szorp 2
Kézmuves fagylalt
Gyumolcslé
Tokmagolaj
Biotermék
Meézes- és kirtdskalacs

LVS ]
-l

N O

LA

[ S —

| _ | . | o
0 10 20 30 40 50 60 70

l.sz.abra. A leggyakrabban eldallitott helyi termékek megoszlasa Karpataljan

Forras: Berghauer Sandor — Sass Enikd — Tarpai Jozsef — Toth Attila: A helyi termékekben rejlo

turisztikai er6forras Karpataljan

Az 1.sz. abran a szerzok szemléltetik, melyek azok termékek, melyek helyi termelk altal
keriilnek el6allitasra s értékesitésre. Kiemelném, hogy a szerzok kutatisa a helyi termékekre
Osszpontosit. Ennek ellenére, az etnokulturalis egységek értékesitésekor olyan portékakat bocsatanak

aruba, mely magaban hordoz egy adott jellemz6t, motivumot az adott népcsoportrol, kdzdsségrol.
Véleményem szerint a helyl termék és az etnokulturalis jegyekkel ellatott termékek
elkiilonitendéek, bar hasonld tulajdonsagokkal is birnak. Példaul, a Berghauer-Sass-Tarpai-Toth
szerzOénégyes kutatdsa is emliti Karpatalja azt a kiilonlegességét, hogy a turisztikailag jo1 frekventalt
utvonalakon, a falvakban az atszélen arusitanak a termelok. Mind a helyi terméket, mind az
etnokulturalis jegyekkel ellatott terméket arusithatjak ezen a szintéren szintéren. De a lényegi
kiilonbség, hogy az etnokulturalis értéket hordozd termékek minden esetben helyi termékek, de a
helyi termekek nem mindig hordoznak magukban etnokulturalis értéket. Példaként emliteném a

szemes terményeket, melyek helyi termékek, helyi termel6tdl — de nem képviselnek etnokulturalitast.

2 PALADI  KovAcs  Attila: A memzeti  kultrdlis  Orékség  fogalma,  tdrgva. Elérhetd:

http://real.mtak hu/21208/1/A_nemzeti_kulturalis_orokseg fogalmal u 113028.756736.pdf (2023. 04.20.)
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Egy beregi keresztszemes himzéssel késziilt diszpéarna helyi termék, helyi himzéné keze munkaja, s
etnokulturalis értéket foglal magaban.

A targyi OrOkség, az anyagi kultira értékesitése Karpataljan megnyilvanul a himzések,
faragvanyok, hagyomanyos receptek altal készitett termékek, keramiadk, szottesek széleskorii
arubabocsatasakor.

2022-ben hungarikumma nyilvanitottak a beregi keresztszemes himzést. A leggyakrabban
loherelevéllel és rozmaring aggal diszitett piros €s fekete szineket alkalmazo, keresztszemes diszitési
diszparnak, kendok, kotok, abroszok, s kiillonbozo textilidk jellegzetessége a mintak szerkezetében,
elhelyezésében, valamint a keresztszemes dltésekben rejlik.

A himzéssel diszitett anyagok az elmult évtizedekben az linnepi események elemei voltak, s
minden hazban himeztek a nok, asszonyok. Mara ezek a tesztilidk nem annyira gyakran hasznalatosak
az unnepi eseményekkor, s a himzés, mint kézimunkds elfoglaltsdg nem Orvend akkora
népszertiségnek. A himzések, mint az etnokulturalis jellemzok egyik 6roksége, arucikkek formajaban
egy szeletet hordoznak magukban az adott régiorol. Reprezentaljak a kozosség évszazadokon at
formalodott diszitési technikajat.

A himzések mellett szintén a feledében 1évé kézimunkas elfoglaltsagok kozé tartoznak a szott
pokrécok. Csontos Jolan Margit (1938-), 84 éves gati lakos Turi Malvinnal (1937-2017) kézosen
kozel ket évtizeden at keészitettek €s eértekesitették a szott pokrocokat Gaton. A tematikus interji célja
volt megtudni, milyen mddon és hogyan lehet értékesiteni a szitteseket.

L.1. Hogyan tudtak értékesiteni az egykor mindennaposan hasznalt szotteseket?

Cs.J.M.: A pokrocokat, amit mi hosszu munkafolyamat altal készitettiink el az utszélén arultunk.
Ez Gaton nem ujdonsag, hiszen nagyon sok éve a falubeliek ebbdl élnek, kinek mi a portékdja azt adja
el az utszélen. Mi a hosszii téli napokon készletet halmoztunk fel a pokrocokbol, aminek a nyari
idoszak alatt nagyon nagy népszertisége volt. Hiszen akik keresztiil mentek a falun s fiirodni,
kirandulni indultak vettek egy pokrocot.

L.I.: Csak hasznalati targyként vitték a szétteseket?

Cs.J.M.: Nem, nemcsak amiatt. Azok, akik nem karpataljaiak, hanem magyarorszagiak vagy
Ukrajna tavoli megyéibdl érkeztek, ok gyakran azért vasaroltak tobb darabot is, mert ez egy helyi
kiilonlegesség is, amit arra mar nem igazan volt latni. De volt alkalom az évek alatt, hogy
magyarorszagiak azert tértek vissza vagy kerestek fel telefonon, mert tajhazakba, kézosségi hazakba
vitték a karpataljai pokrocokat.

L.I.: Ezzel csak Ondk foglalkoztak Gaton és a kornyéken?

93 Beregi keresztszemes himzés. Elérhet6: hitps://www.sumidamagazin.com/2019/11/27/rest_insert-22/ (2023. 04.20.)
36



Cs.J.M.: a faluban volt, hogy 6-8 asszony is készitett eladasra pokrocokat. A kérnyéken az én
tudomdasom szerint, foglalkoztak még ezzel Fornoson, Nagybéganyban, Dercenben. Mara mar csak
egy szovonot tudok, aki még hagyomanybol szé a faluban.

L.1.: Milyen okok voltak, ami miatt abbahagytak a szovést?

Cs.J.M.: egyrészt 2014 utan 1-2 évig nem érkezett annyi belsé ukrajnai és kiilfoldi a régioba,
emiatt kevesebb igény volt a szovésre. Aztan miutan ujra élénkiilni kezdett a szottesek iranti igény az
évek felettem is eljartak.

L.1.: Ma is arulnak szétt pokrocokat Gaton?

Cs.J.M.: igen, az utszéli drusitassal foglalkozok ma is értékesitik ezeket foként a nyari
szezonban.

A faragvanyok a korabbi évtizedekben a mindennapi élet részei voltak. Mara, a fabol késziilt
disztargyak valtak népszeriivé. N.Z. péterfalvi asztalos, fafarago, vallalkozd. Az interju célja: feltarni
a karpataljai faragvanyok értékesitésének lehetdségeit.

L.1.: Hogyan lehet etnokulturdlis jellemzoket atadni faragvanyok formajaban?

N.Z.: A nagysziileimtol, sziileimtol tanult motivumokat konnyen bele tudom illeszteni az dltalam
ertékesitendd targyakba. Egyrészt mert kelenddek pl. a tulipan-, sz6lo-, orgonamintds faragvanyok,
masrészt a magyaros motivumokat kedvelik a vasarloim. Van, hogy kiilon ilyen rendelés érkezik, pl.
péterfalvi motivumokkal ellatott hazszamtabla fabol, vagy magyarok motivumokkal diszitett ora
fabol.

L.L: Kik a fo vasarloi a faragvanyoknak: inkabb helyiek, vagy a régioba érkezok, s milyen céllal
viszik ezeket a termékeket?

N.Z.: A helyiek inkabb ajandékként vasaroljak fel, vagy otthoni diszitd elemként tekintenek egy-
egy faragott helyi motivumokat tartalmazo képre, orara, szamtablara, polcra. A kiilfoldiek azzal a
céllal viszik tovabb, hogy emlékkent tekintsenek az itt téltott idore.

L.1.: Hol tudja leggyakrabban értékesiteni ezeket a termékeket?

N.Z.: Leginkabb értékesité expokon, fesztivalokon, vasarokon tudom értékesiteni a
nagykozonség elott. Emellett vannak akik, elkérik az elérhetoségeimet s felkeresnek. Meg persze a

helyi kézésség tagjai, ismerosok is kérnek kiilonbozo faragvanyokat.

2.4. Falusi turizmus és néprajzi miuzeumok Karpitaljin
A falusi térségekben nyujtott szallassal és gyakran étkezéssel kapcsolatos szolgaltatas, mely
tobb esetben a szolgaltaté hazaban vagy annak kézelében valosul meg - falusi turizmusnak nevezziik.
Tovabbi egyedisége, hogy nem népszerii desztiniciok kozvetlen kozelében, hanem falvakban,

kistelepiiléseken helyezkednek el ezek a vendéghazak. Karpataljan a hatarok kozelsége, a vidék

37



természeti és kulturalis 6roksége kedvezd teret biztositott 1989 utan ennek a szolgaltatoi agnak a
megélénkiiléséhez.

Intézményi szinten a falusi turizmus vendéglatoi tomoriilnek a legtobb telepiilésen meglévo
civil szervezetbe, melynek ernyOszervezete a Beregszasz és Tersége Falusi Turizmusa Szovetségbe.
Turizmusra specifikalodott szervezetként jott létre 9 évvel ezeldtt, 2014-ben a Karpataljai Magyar
Turisztikai Tanacs mely civil szervezetnek 7 fokuszban 1évo teriilete van: fesztivalok, borturizmus,
gasztrondmia, épitett 6roksége, falusi turizmus, aktiv turizmus, idegenvezetés. >

Sass Enik6 (2018) falusi turizmusra vonatkozd empirikus kutatdsai alapjan Karpataljan a falusi
turizmus legtobb esetben a vendéglatod lakohazaban, kiilon bejarati szobakban valosul meg, kisebb
aranyban a lakohazhoz tartozo kiilonbejarath lakrészben. A szerzo tovabba kiemeli kutatasaban, hogy
Karpataljan ennek a szolgaltatoi agnak a keretein beliil atadodnak a helyi gasztronomia
jellegzetességei.

1965-ben kezdtek el épiteni Ungvaron a Karpataljai Megyei Szabadtéri Néprajzi Muzeumot. A
skanzen egy szabadtéri miizeum, amely egy 0si karpataljai falu épitészeti emlékeibdl, valamint a népi
iparmiivészet legrégebbi és legelterjedtebb fajtaibol all. A skanzenben 7 udvarhaz, 6 lakoépiilet,
templom, harangtorony, iskola, kovacsmiihely, malom, fogado taldlhatd. A mizeumban tébb mint 14
000 kiallitasi targyat tarolnak. A néprajzi mizeum reprezentalja tobbek koézott a magyar, roman,
hucul, bojké etnikumok egykori életvitelét is.”®

Alsoapsa telepiilésen, a técsoi jarasban Ton Botosh karpataljai roman hozta létre a Karpataljai
Romanok Torténeti és Néprajzi Muzeumot. A 200 éves maramarosi stilusban épiilt egykori
lakohazban miikodé maganmuzeumban a kiallitas bemutatja a roman himzéseket, autentikus ruhakat,
torolkozoket, haztartasi cikkeket, ikonokat, konyveket, kéziratokat, dokumentumokat, a paraszti
munka eszkdzeit és a kézmiivesek munkaeszkdzeit is.?’

2.5. Karpataljai Markacsalad, mint tomorité ,,brand”

A Karpataljai Magyar Vallalkozok Szovetsége 2021-ben alapitotta meg a megbizhato,
karpataljai helyi termék markacsaladot. A jogi védettséggel rendelkezd ,,brand” szakmai kritérium
alapjan kaphaté meg. A 2616 tagot tomdritd civil szervezet védjegyként itéli oda Karpataljai markat,
a kritériumoknak megfelelt vallalkozoknak.

Virdg Laszl0, a Karpataljai Magyar Villalkozok Szovetségének elndke melyinterji formajaban
részletezte a kezdeményezést. Az interju céljat képezte, a tomoritd brand hatterérdl, s szakmai

elbiralasarol szolo informaciok feltarasa. Majd, dsszehasonlitasa, mas régiokkal.

94 Sass Enikd: A felvidéki és karpataljai falusi turizmus dsszehasonlité jellemzése. Metszetek, 7. évf., 1., Debrecen, 2018.
64-68.
%3 U.o. 70-73.
% BAIPAK S.M.- ®EJAKA T1.M. 3axapnamcoxuii myseii napoonoi apximexmypu i nodymy. Iyrisuuk, Yxropo, 1986.
T Myseii icmopii ma emmuozpagii  pymyn Saxapnamms, Huxcus Anwa. Jocryn: hitps://travels.in.ua/uk-
UA/object/5129/muzey-istoriyi-ta-etnohrafiyi-rumun-zakarpattya (2023. 04. 22.)
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L.I.: Mikor fogalmazodott meg a toméritd brand gondolata?

V.L.: Mar 2018-ban elindult az a folyamat, mely 202 1-ben valt nyilvanossa, s ekkor kezdtiik el
kidolgozni egy karpataljai markat, mely jelzi a helyi lakosoknak, ide érkezoknek, vagy ha kiilféldon
keriil értékesitésre akkor foldijeinknek, hogy ezek mindségi, karpataljai termelok sajat készitésii,
gvartasu, eléallitasu termékei. A folvamat azért is volt idéigényes, mert a markacsaladot, a hozza
tartozo logoval egyiitt levédettiik hivatalosan az ukran jogszabalyok szerint, ez a KMVSZ tulajdonat
képezi.

L.1.: Miért lattak fontosnak 5 évvel ezelott létrehozni egy ilven markat?

V.L.: egyrészt fontosnak tartottuk megkiilonboztetni a vallalkozoink termékeit a jelenlegi
tulkinalatban. Ez kiilonosen fontos az ide érkezok miatt. Masrészt ezaltal egységessé tessziik a ,,sajat”
portékainkat. Harmadrészt, lehetéséget szerettiink volna biztositani termeléinknek, hogy a
markacsalad mogott [évé marketing csomagnak kiszonhetden itt, helyben nagyobb népszeriiségre
tegyenek szert. A nyomtatott és online sajtoban, valamint a Pulzus radioban biztositottunk reklam
lehetoséget a markacsalad tagjainak. Mindez fontos, hogy a karpataljai lakosok kozelebbril
megismerjék a termelok altal kinalt dolgokat, s arra hivjuk fel a figyelmet, hogy a hazait valasszak,
ha van ra mod.

L.1.: Milyen termékeket lattak el a karpataljai, megbizhato helyi termék védjeggyel?

V.L.: Szamos ilyen termék van, a teljesség igénye nélkiil példaul: benei Csillvar lekvar,
beregujfalui batata, péterfalvi faragvany. De van a markacsaladban példaul olaj, bor, natur
gviimolcs- és zoldségle, himzések, méz, palinka, szorp, sajt. De csak egy parat emlitettem a sok koziil.

L.1.: Milyen népszeriiségnek érvend a marka?

V.L.: Egvediségébdl fakadoan a madrkacsalad mar a kezdetekben is nagy népszeriiségnek
orvendett. A 2021-es nagyszabast bemutatast kévetéen indult utjara a termékek irott sajtoban és
radioban valo reklamozasa. Mindez figyelemfelkelto volt a lakossag korében. Megélénkiilt az
erdeklodés a markacsalad termékei irant. Ehhez jarul még hozza, hogy 2021 6szén az Orszdagos
Mezégazdasagi és Elelmiszeripari Kidllitds és Visdron is bemutattuk a mdrkat, s a mdrkacsalad
termékeit is. Emiatt a magyarorszagi vérkeringésbe is kezdtiink a pandémia utan ujra megélénkiilni.
Sajnos a 2022-ben kitort orosz-ukran haboru nagyban ranyomja bélyegét nemcsak a KMVSZ

munkdjara, de a markacsalad tagjainak fennmaradasara, s termékeik értékesitésere.

A kérpataljai etnokulturalis jellemzdk értékesitésének mai, XXI. szazadi szinterei a fesztivalok,
a gasztronomia, a targyi orokségek. Kutatomunkam soran, tobb mint 30 kiilénbdzo tipush fesztivalt
vizsgaltam meg. Lathatjuk, hogy vidékiinkén jelentés szamban a gasztronomiaval kapcsolatos
fesztivalokat szervezik meg. De az etnokulturalis jellemzok érvényesiilnek a miivészeti- és egyéb
tematikaju fesztivalokon is. Karpatalja gasztrondmiaja egy kiilon szegmense az etnokulturalis
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jellemzok kozvetitésének, hiszen nemcsak az ételek és italok reprezentaljak a térséget, de az erre
specializalodott helyek korhii kornyezet, autentikus karpataljai multat sugaroznak. Mig a
gasztronomia kozvetett formaba adja at a helyi etnokulturalitast, addig az anyagi kultira
megnyilvanulasai kozvetleniil adjak ezt at a vidékre levetitve. Az anyagi kultura, a targyi 6rokségek
analizalasakor fontos elkiiloniteni a helyi terméket, az etnokulturdlis jellemzdékkel felruhazott
termékektdl. A Karpataljai Magyar Vallalkozok Szovetsége a karpataljai markacsalad életre
hivasaval nemcsak egységesiti a termékeket, de kitdrési pontot is biztosit ezaltal.

Osszességében elmondhatjuk, hogy az etnokulturalis jellemzdk karpataljai értékesitésének tobb
kiilonb6zo valfaja s tipusa van. Kutatomunkam harmadik fejezetében komparativ elemzés
formajaban vizsgalom a karpataljai etnokulturalis jellemzok értékesitését, mas eurdpai térségekhez

képest.
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III. FEJEZET
KARPATALJA ETNOKULTURALIS JELLEMZOI ERTEKESITESITESEK
OSSZEHASONLITASA MAS EUROPAI REGIOKKAL

Diplomamunkam soran eddig sikeriilt feltarnom a karpataljai etnokulturdlis jellemzoket,
valamint azokat a szintereket, melyek lehetdségeket biztositanak ezek értékesitésére. Munkam
harmadik, s egyben utolso fejezetében komparativ elemzés keretein beliil vizsgalom azt, hogy Eurdpa
mas régidiban hogyan tudjak értékesiteni az adott térségre jellemzo etnokulturalis sajatossagokat.

Toth — Batizan Emese Emoke meglatasa szerint a kulturalis 6rokség, az a mindeniitt meglévo
er6forras, mely gazdasagi, kulturalis és politikai funkciot is betdlt egyszerre. Ebbdl fakadoan az
etnokulturalis jellemzok régionkként eltérdek, s ezért is lehet épiteni az értékesitésére, hiszen nem
talalkozni két etnokulturalisan azonos térséggel. Toth-Batizan tovabbi értelmezése szerint a kulturalis
orokségek eértékesitése a mult egy szele, mely kivalasztasra keriil haszonszerzési céllal. S ez a
jelenben valtozik, mert a kereslettdl fliggden mindig mas keriil fokuszba. Vélekedése szerint, amikor
egy adott tarsadalom kulturalis 6rokségét vessziik goresé ald, akkor kizardlag tobbes szamban
beszélhetiink ezekrdl az etnokulturalis értékekrol.”®

Annak ellenére, hogy az emlitett szociologus kitér arra, hogy minden régioé etnokulturalis
jellemzoi eltéréek, meglatasom szerint a Karpat-medence az a foldrajzi teriilet, melynek régioi
hordoznak magukban egyszerre tobb hasonlo és tobb eltéré elemet. Mindezt arra alapozom, hogy bar
kiilonb6z6 orszagok képezik a régiot, torténelmileg tobbszaz éven at egy allam kotelekét alkottak.
Emellett a Karpat-medencében ¢l kdzel 12 millid magyar. A kiilhoni teriiletekben az is hasonlo, hogy
tobb kiilonb6zo etnikum €1 egymas mellett évszazadok ota. A régiok multietnikumat mi sem tiikrézi
jobban, mint az hogy Romaniaban is élnek magyarok romanok mellett, de Ukrajnaban is egymas
mellett élnek az ukranok, magyarok és romanok, de Szlovéakiaban is szlovakok ukranokkal s
magyarokkal taldlkozhatnak nagy szamban. S mindez tobbszaz éves torténelemre tekint vissza.

Ebbdl fakadoan szeretném vizsgalni, hogy Karpatalja etnokulturalis jellemzéinek értékesitése
milyen azonos és eltéro elemek foglal magaban, két 6sszehasonlitando régioval. Elsokorben a Karpat-
medence egyik térsegével, Székelyfolddel szeretnék parhuzamot vonni. Majd jelen fejezet masodik

részében Dél-Tirol vidékét venném Gsszehasonlitasom alapjaul.

3.1. Székelyfold jellemzése
A mai Romania teriiletén 1év6 Kovéaszna, Hargita és Maros megye, valamint Bako, Brasso ¢és

Neamt megyék egyes részei alkotjak a tébb, mint 12 000 km? teriilettel rendelkez6 Székelyfoldet. A

% TOTH-BATIZAN Emese Emoke: A turisztikai piac szerkezete és etnikai turizmus Székelyféldon. Budapest, 2020. 58-64.
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kiilhoni teriiletek koziil ebben a régidban ¢l a legtobb magyar. A székelyek kozigazgatasi egysége

500 éven at, a szék kifejezés volt, amely egyenld a mai értelemben vett megye kifejezéssel.””

3.1.1. Székelyfold torténelmi attekintése

Székelyfold kelet-eurdpai régio, mely a 11-16. szazadban Magyarorszaghoz tartozott, autonom
fejedelemség volt az Oszman Birodalomban (16—17. szazad), majd a 17. szazad végén ismét
Magyarorszag része lett. A 20. szazad elsé felében beépitették Romaniaba. A 12. szazadban irott
okiratokban eldszor elnevezett vidék északrol és keletr6l a Karpatok, delr6l az Erdélyi-Alpok,
nyugatr6l a Bihar-hegység altal hatarolt teriiletre terjedt ki. A magyarok a 9. szazad végén hoditottak
meg a teriiletet, €s 1003-ban megerdsitették uralmukat a térség felett, amikor Istvan kiraly a legenda
szerint legy6zte Gyula herceget. A letelepedett magyarsag 6sztonozte a térség politikai és gazdasagi
fejlodését. Az 1241-es mongol invazid okozta megszakitds ellenére Erdély (mikdzben a magyar
kiralysag része maradt) a kovetkezo évszazadok soran sajatos autonom egységgé fejlodott, kiilonleges
vajdajaval. '

Amikor a torokok az 1526-os mohdacsi csataban dontéen legydzték a magyarokat, Erdély
gyakorlatilag fliggetlenné valt. Majd Magyarorszagot felosztottdk a Habsburgok és a torokok kozott,
Erdélyt pedig autonom fejedelemségge alakitottak, amely torok iranyitasa ala keriilt 1566-ban. A
kovetkezd évszazadban a Bathory-dinasztia majd, Bocskay Istvan, késébb Bethlen Gabor és 1.
Rékoczi Gyorgy vezette Erdélyt.

II. Rakoczi Gyorgy uralkodasa alatt a torokdk Erdély ndvekvo erejét megfékezni igyekeztek,
megfosztottak 1étfontossagu nyugati teriiletétdl, ¢s az engedelmes Apafi Mihalyt tették meg
fejedelemmé. Nem sokkal késobb a torokok vereséget szenvedtek, majd 1699-ben a torokok
elismerték Erdély elvesztését. Ezt kovetden a romai katolikus és a biirokratikus hatalom nyomasa
fokozatosan alaasta Erdély jellegzetességét. A székely nemesek hanyatld befolyasat bearnyékolo erds
magyar mozgalom silirgette a fejedelemség elkiilonilt kozigazgatasanak feladasat és

sy

azonosult a felkelokkel. Amikor a Habsburgok tjra megerdsitették uralmukat Magyarorszag felett,
Erdélyt elvalasztottik Magyarorszagtol de 1867-ben tijra visszacsatoltak a régiot. '°!

Az els6 vilaghabora utan Erdély Romania részévé valt, majd a masodik bécsi dontés szerint
visszakapta Magyarorszag a régiot. De az 1947-es parizsi békeszerzddés értelmében Székelyfold és
Eszak-Erdély tjra Romaniahoz keriilt.'*

3.1.2. Székelyfold etnokulturalis jellemzése

% HORVATH Gyula: Székelyfild. Dialog Campus Kiad6, Budapest-Pécs, 2003. 84.
10 EGYED Akos: A székelyek rovid torténete a megtelepedéstGl 1918-ig. Pallas-Akadémia Kiado, Csikszereda, 2006. 288.
101 KopEczl Béla: Erdély rivid térténete. Akadémiai Kiado, Budapest, 1993. 94,
102 J.0. 102.
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Koés Karoly meglatasa szerint Erdély az a hely, ahol harom nép és harom kultdra talalkozik és
¢l szomszédsagban, Ggy hogy mindhdrom megdrzi sajat hagyomanyait, értékeit, de ezzel egyiitt
elvalik, megkiilonbozteti sajat magat az oket ,.koriilvevo idegen, mégis rokon népektol és kulturaktol”.
Jelen alfejezet sorai kozott nem tudom teljes egészében feltarni Szeékelyfold etnokulturalis jellemzoit,
de a teljesseég igénye nélkiil szeretném bemutatni a legkiemelkedébb elemeket.

EPITETT OROKSEG

Az UNESCO vilagorokség részét képezik Erdély erédtemplomos falvai. A vilagorokseég 7
erdélyi falvat jegyez: Berethalom, Kelnek, Prazsmar, Székelyderzs, Fehéregyhaza, Nagybaromlak,
Szaszkézd, melynek kozépkori templomai kiilonleges épitmények. Abbol fakaddan valtak
kiemelked6vé ezek a templomok, hogy egyik 16 funkciojuk a lakossag védelmezése volt a torokokkel
szemben.'??

Szintén a vilagorokség részét képezi Segesvar torténelmi varosa. A varbol, tobb toronybdl, s a
térség egyik legkorabbi gotikus stilusban épiilt templomabol all Segesvar azon része, mely az
UNESCO vilagorokség részét is képezi. '™

A marosvécsi Kemény-kastélyt a 18. szazadban épitette Kemény Jozsef, az itteni foldbirtokos
csalad egyik tagja. A kastély a barokk stilusjegyeit mutatja, és szamos érdekes épitészeti részlettel
rendelkezik. Az épiilet homlokzata kiemelkedd részei kozott talalhaté a kozépen elhelyezkedo diszes
bejarati kapu, amelyet két oldalt készobrok diszitenek. '

A 18. szazadban épiilt a valaszati Banffy-kastély. A neoklasszicista stilusban épiilt kasteélyt
Banfty Gyorgy ¢épitette. Az ¢piilet szamos funkciot betoltott 1960 ota, jelenleg kulturalis
intézményként funkcional,'*®

Az épitett 6rokseég vallasi funkcidval rendelkezd épiiletei koziil szamos szakirodalom kiemeli
az akosi reformatus templomot, a székelyderzsi unitarius templomot és a Farkas utcai reformatus
templomot. Ez utdbbi Kolozsvaron talalhatdé. Mely Romania masodik legnagyobb varosa, s szamos
epitett orokseég talalhato itt. A varos egyik legdsibb éplilete Matyas kiraly sziilohaza. A gotikus
stilusban épiilt emeletes hazban sziiletett 1443-ban Hunyadi Matyas. Az épiiletben napjainkban
képzémiivészeti felsdoktatasi intézmény talalhato.'"’

Kolozsvar foterén talalhatd Székelyfold egyik jellegzetessége a Szent-Mihaly templom. A
kozeépkori gotikus €s barokk stilusi romai katolikus templom a masodik legnagyobb templom az

orszagban. Az épiilet belso részén szamos értékes mualkotas, falfestmény és szobor lathato, tobbek

193 FUZESINE SZELL Szilvia. Vildgordkségek enciklopédidja. Kossuth Kiadd, Budapest, 2011. 210.
14 LORINCZ Anna: Erdély legjei — Maros megye: Segesvar torténelmi kozpontja. Maszol.ro. Elérheto:
https://maszol.ro/belfold/Erdely-legjei-Maros-megye-Segesvar-tortenelmi-kozpontja (2023. 04. 23.)
105 BIRG) Jozsef: Erdélyi kastélyok. Uj 1dok Irodalmi Intézet, Budapest, 2002. 35.
106 LORINCZ Marta: A valasziti kastély Banffy Addm munkassdigdnak tikrében. Kolozsvar, 2009. Elérheto:
http://etdk.adatbank.transindex.ro/pdf/muvt_lorincz.pdf (2023. 04. 23.)
107 Sz ADECZKY Lajos: Matyds kirdly sziiletési hdza. Erdélyi Mazeum.
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kozott a barokk stilust fooltar, amelynek kozponti eleme Szent Mihaly arkangyal. A Szent Mihaly-
templom a kolozsvari vartemplommal és a Szent Gydrgy-templommal egyiitt a varos legrégebbi ¢s
legjelentésebb egyhazi épiiletei kozé tartozik. '%®

GASZTRONOMIA

Székelyfold gasztronomidja hasonldéan széleskorli, mint Karpatalja esetében. Szamos
gyljtemény, kalauz, szakacskonyv foglalja 6ssze ezeket a recepteket. Az Erdélyi konyha — Kolozsvari
szakacskonyv (2017) mar elészavaban kiemeli, hogy erdély hires az egyszerii, hazias, de mégis
kiilonleges izeir6l. A szerzok kiemelik, hogy a térség gasztrondmigjanak alapkdvei a
székelykaposzta, a kolozsvari kiposzta, az udvarhelyi és a székelykdi sajt, az erdélyi édesmalé. %

A székelyfoldi gasztronomia kiemelkedd eleme a parajdi so. A 84 féle asvanyianyag
tartalommal rendelkezé so6 a székelyfoldi Parajdhoz kozel, Europa legnagyobb sobanyajaként van
szamon tartva. Az asvanykincset mar a romai kor idején is banyasztak, de a mai értelemben vett
kitermelés a 18. szazadban kezdddott. Késobb gyodgyaszati célra is alakitottak ki lehetdséget. Emellett
olyan termékeket arusitanak melynek alapja a parajdi so6. Ezek a termekek:

e parajdiso-tégla,

e parajdiso-lampa,
e parajdiso-szappal,
e parajdisO-parna,
e parajdisO-meécses.

Emellett tarakat ¢s tarlatokat is szerveznek a banyaban, melynek nagy népszeriisége van. A
térség termeészeti adottsaga még a S6-szoros €s a So-szakadek. A sobanya €s térsége, valamint a sos
gyogyfiirdé a Sovidék turisztikai vonzatanak kdszonhetden Parajd kozségnek, ¢és a vidék falvainak
lehetdséget adott a szallashelyek, portékak értékesitésére.'°

Szintén kiilonlegessége a székelyfoldi gasztronomidnak a csiki sor. A helyi, hagyomanyos
sorkészités a 16. szdzadtol jelen volt Csiksomlyd kornyekén. 10 évvel ezelott az egykori
csikszentsimoni manufakturaban Gjraszervez6dott a helyi sorgyartas, azzal a céllal, hogy az egykori
hagyomanyos modszerrel készitik majd az italt. Majd hosszabb védjegy problémak utan a csiki sor
eloszor az Igazi Csiki Sor nevet, majd végiil a Tiltott Csiki Sor nevet kezdte el alkalmazni kézmiives
termekeire. Mara a termék nemcsak a helyi piacon van jelen, de Felvidéken, Magyarorszagon és
Délvidéken is értékesitik termékeiket. A kézmulves sorok értékesitésén tul, kihasznalva a termék

népszertiségét Székelyfold és Magyarorszag szerte Tiltott Csiki Sorozéket nyitottak.'!!

198 AS7TALOS Lajos: Kolozsvar épitett kincsei. Stadium, Kolozsvir, 2008. 11.
109 SANDOR Barna: Mi lesz veled székelyfoldi gasztrondmia. Gasztronomia.ro. Elérhetd: hitps:/gasztromania.ro/mi-lesz-
veled-szekelyfoldi-gasztronomia (2023. 04. 24.)
10 JozsA Andréas: A Sovidék és fiirdsi. Firtos Miivelddési Egylet, Korond, 2002. 73.
M 4 székely pitvoka. Elérhetd: hitps://csikisor.hu/pages/a-szekely-pityoka (2023. 04. 24.)
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A gasztrondmiai termékek kozé tartoznak a szaritott gydgyndvények, tedk, gyogyhatasa likérok

¢s a zakuszkak, vagyis a kézmiives krémek, melyet kenyérre kell kenni. Ezutobbi koziil kiemelkedik

népszerliségében a padlizsankrém kiilonbozo elkészitési modokkal. Emellett emlitendd a hazi

kézmiives lekvarok, valamint a hazi készitésti csokoladék.''?

FESZTIVALOK

Székelyfoldon szamos olyan fesztivalt szerveznek, mely arra hivatott, hogy a kodzosségi

esemény tematikajanak megfeleléoen nagyobb tomegeket mozgasson meg. A 2023-as évben a

kovetkezd fesztivalokat szervezik meg, amelyek a koronavirus-jarvany el6tt is megszervezésre

keriiltek.
Fesztival stilusa Megnevezés Datum Helyszin
Ifjusagi Cloud Youth Festival majus 5-7 Csikszereda
_ . . majus 13 — _
Gasztronomia Tiltott fesztival Csikszentsimon
szeptember 23
Gasztronomia | Tusnad Gastro Blues Fest #4 Junius 2-4 Tusnadfiirdd
Ifjusagi NyarON Szereda fesztival junius 15-18 Csikszereda
_ janius 30 —
Ifjusagi Smart Fest o Borszék
jalius 2
Ifjusagi VIBE Jalius 6-9 Marosvasarhely
. Csikszeredai régizene o
Zenei . julius 8 -16 Csikszereda
fesztival
Multietnikus
mivészeti és Borszék Bogracs Fest jalius 14-16 Borszék
gasztronomia
Balvanyosi Nyari
Tematikus Szabadegyetem és Didktabor | jalius 18-23 Tusnadfiird6
- Tusvanyos
Zenei Voltaj julius 28-29 Székelykeresztur
Osszmiivészeti Egyfeszt augusztus 3-6 | Gyergydszentmiklos
_ Parajdi Toltottkaposzta szeptember 15- _
Gasztronomia Parajd

Fesztival

17

4.sz.tablazat. Székelyfoldi fesztivalok 2023-ban

Forras: sajat szerkesztés a visitharghita.com alapjan'!?

12 Erdélyi vasdartér. Elérhetd: hitps://erdelyivasarter.ro/hu/page/142/rolunk6 (2023. 04. 25.)
Wyisitharghita.com Elérhetd: hitps:/visitharghita.com/hw/events (2023. 04. 26.)
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A 4.sz. tablazatban lathato, hogy Székelyfo1don majustol szeptemberig a nagyobb varosokban,
kozponti telepiiléseken nagyszabasu fesztivalokat szerveznek kiilonbozoé tematika szerint, példaul:
ifjusagi-, gasztronomia-, 6sszmiivészeti-, zenei fesztivalok.

TARGYI OROKSEG

Székelyfold anyagi kultaraja, targyi 6rokségei — csakiugy mint Karpatalja értékei — magukban
hordoznak egy szeletet a régiorol. Székelyfold kiterjedése miatt szamos olyan szakirodalmi mi
sziiletett mely 6rokségeit veszi szamba (pl. Hunyad megyei értéktar). Emellett 2015-ben megalakult
az Erdélyi Magyar Ertéktar Bizottsag, mely civil szervezeteket tomdritve, kozosen itéli oda az Erdélyi
Magyar Erték nivot. A bizottsag célja nemesak a kiemelkedé értékek beazonositasa, de atordkitése
i, 114

A székelykaput masként Erdély orokségének is nevezik, s egyben a népmiivészet, valamint a
hagyomanyos népi épitészet dtvozete évszazadok ota. A tajegységenként valtozo kapu tobb funkciot
is betoltott: reprezentalta a gazda anyagi helyzetét, lathatova tette a tajegység motivumait, a
galambducban a galambok fészkeltek. Szejkefiirdon a hires néprajzkutatd, Orban Balazs sirjahoz 16
székelykapu vezet, mely koziil a leghiresebb a kutato altal 4llitatott székelykapu 1888-bol. !>

A targyi 0rokség részét képezik még a keramidk, melyek koziil kiemelkedik a korondi keramia.
A fazekassagot mar a kozépkor 6ta miivelik a sovidéki faluban, ahol nemcsak készitik de értékesitik
is a kiilonbozé keramiai termékeket. '

Tovabbi székelyfoldi targyi orokségek még a székely bicska, mely nagy népszeriiségnek
orvend. Emellett a kézimunkaval késziilt himzések és széttesek. A himzett viseleteken tul
kiemelkednek még a népies 6ltézetek, bocskai ruhdk és kalapok. Mindezeket nemcsak e térségben

készitik el, de arusitjak is.

3.2. Etnokulturalis jellemzok értékesitése Székelyfoldon
Horvath Alpar (2010) megfogalmazasa szerint Szekelyfold abbol fakadéan, hogy ott élnek a
legnagyobb szamban kiilhoni magyarok, egy etnikai régid, mely magaban hordozza a magyarsag
sajatos jegyeit. Emellett, turisztikai desztinacio a magyarok szamara, egyrészt a természeti kornyezet,
a szeékely nemzeti értékek, s az élményhozadék miatt. A székelyfoldi etnikai turizmus egy sajatos
kisebbségi kultiraval rendelkezd térség turizmusa.'!’

Me¢élyinterju keretein beliil megprobaltam szélesebb korben ralatni a témdara. Sorban Boglarka

sepsiszentgyorgyi, a Sapientia EMTE nemzetkozi kapcsolatok szakos hallgatoja. A megkérdezés

"4 Megalakult az Erdélyi Magyar Ertéktar Bizottsag. Maszol.ro Elérhetd: https://maszol.ro/kultura/54179-megalakult-
az-erdelyi-magyar-ertektar-bizottsag (2023. 04. 27.)
115 BALASSA M. Ivan: A székelykapu. Terc, Budapest, 2011. 9.
116 4 Korondi Kerdmia. Erdély online. Elérhet6: hitps://www.erdely-online.hu/kultura/a-korondi-keramia/ (2023. 04. 27.)
" HORVATH Alpédr: A teriileti turizmusfejlesztés lehetdségei a Székelyfoldon. Pécs, 2010. 32-54.
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focelja egy Székelyfoldon €10, s a témara ralatassal rendelkezd szemléletének feltarasa, a romaniai
régio etnokulturalis jellemzoinek értékesitése kapcsan.

L.L: Milyen fesztivalok vannak Székelyféldon?

S.B.: Nagyon szines a valaszték, minden jellegii fesztival megtalalhato is az év minden
szakaszan. Falvakban, kisebb varosokban majalisok, varos- és falunapok vannak. A nagyobb
varosokban pedig tematikus fesztivalokat szerveznek.

L.I.: Melyek azok az ételek, amelyek egy székelyféldi étlaprol nem hianyozhatnak?

S.B.: Erdélyi toltott kaposzta, gulyas, tyukhusleves, erdélyi paraszt csorba, brassai
apropecsenye, pacal leves, turos puliszka, ragu.

L.I: Az éttermek mire épitenek leginkabb? Inkabb a régio reprezentalasdara, vagy a
hagyomanyos székely izek kinalasara?

S.B.: Székelyfildion annyi latvanyossag van, akar természeti-. torténelmi-, foldrajzi-, kulturalis
latvanyossag, amely kiilonbozo teriileteken fellelheto, igy azok vonzaskérzetében vannak az éttermek.
S ezek a helyek a hagyomanyos, hazias székely izeket tiikrézik vissza. Tehat egy ilyen étteremben
magyar motivumokkal fog rendelkezni a hely, lehetséges hogy székelykapu lesz a bejarat, s nehéz lesz
akar egy roman ételt is talalni az étlapon.

L.1.: Hogyan/hol/miként tudjak értékesiteni az etnokulturalis javakat?

S.B.: Nagyon sok termeldi vasar vagy ahogy a helyiek mondjak, bazar van Székelyféldon, ahol
a kézmiives termékeket arusitjak. Ezenkiviil tobb ilyen jellegii iizlet is talalhato. Mint mar emlitettem,
szamos népszerti Székelyfoldi latvanyossag, érdekesség van, s ennek vonzdskorzetében a foutakon
arusitjak sokan portékaikat. Példaul, van aki erdélyi kiirtoskaldcsot arul, van aki népviseleti ruhdat és
bocskai ruhat, van aki szottes és borbol késziilt termékeket. Ez megyékként is eltérd tud lenni, példaul
sovidéken nagyon népszerii portéka a parajdisobol késziilt dolgok és a keramiak, a mi vidékiinkon
vagy példaul Szentivanylaborfalvan a haznal késziilt kiirtoskaldacs a portéka. De nagyon sokféle
online piactér van, ahol értékesitenek.

L.I.: Milyen tomoriti védjeggyel kiilonbéiztetik meg a székelyfoldi termékeket?

S.B.: 4 székely termék névvel vannak ellatva az itteni kézmiives, hagyomanyos termékek.

L.L.: Van olyan miizeum, néprajzi helység, amely reprezentalja a székelyfoldi kulturdkat?

S.B.: a Székely Nemzeti Muzeum mutatja be a székely nép torténelmét, kulturajat hagyomanyait.

3.3. Kiarpatalja és Székelyfold etnokulturilis jellemzdéinek oOsszehasonlitisa az
értékesitések tiikrében
Diplomamunkam el6z6 fejezetei ramutatnak arra, hogy mind Karpatalja, mind Székelyfold

sajatos etnokulturalis jellemzdkkel bir. Szamos olyan tulajdonsag van, melyben hasonld a két régio,
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tobb olyan pont is van, amiben eltérnek egymastol. Munkam jelen alfejezetében ezt szeretném gorcsd

ala venni.

Hagyomanyorzo fesztivalok -
{ Karpatalja
——Tematikus fesztivilok - Székelyfold

. ___—Multikulturalitis - Karpatalja
: Gasztronomia =g
T——Székely konyha - Székelyfold

Eltérések Karpatalja és
Székelyfold
etnokulturalis

jellemzéinek Térgvi (ir()kbég , Sztlesebb kinalati paletta -
értékesitése kozott . Székelyfold
Onlinc tér Ertékesitési c.\‘i:l'l'or[ll'illli\‘ platformok
- Székelyfold

2.sz.abra. Eltérések a karpataljai és székelyfoldi etnokulturalis jellemzék értékesitése
kozott
Forras: sajat szerkesztés

Az épitett orokségek oOsszehasonlitisakor kiemelendd, hogy mindkeét régio rendelkezik
UNESCO vilagorokséggel. Megjegyzendd emellett az is, hogy mig a karpataljai fatemplom, addig a
székelyfoldi erédtemplomok rendelkeznek ezzel a cimmel.

A fesztivalok vizsgalatakor lathatjuk, hogy kiterjedésébdl adddoan Székelyfoldon tobb
fesztival megtalalhatd, mint Karpataljan. De mig videkiinkon a fesztivalok célja a kisebb kdzosségek
megszolitasa, a helyi értékek, hagyomanyok 6rzése, felelevenitése, addig Székelytoldon a fesztivalok
mas-mas tematikaval kapcsolatban keriilnek megrendezésre, s a cél, hogy minél nagyobb tomegeket
mozgassanak meg a rendezvény altal. Eltéré a két régidban az is, hogy mig Karpataljan harom {6
csoportba lehet kategorizalni a fesztivalokat, addig ez a romaniai régioban mar nem lehetséges, hiszen
sokkal szélesebb a kinalat ebbdl a szempontbol. Ebbol adodoan, az értékesitési lehetdségek eltérnek
egymastol, hiszen mig egy karpataljai hagyomany-kozpontu fesztivalon lehetdség van etnokulturalis
javak ertékesitésére, addig egy nagyobb volumenti, tematikus sz¢kelyfoldi fesztivalon ez nehezebb
tud megvalosulni.

Gasztronémiai szempontbol tekintve az Osszehasonlitast lathatjuk, hogy mig a karpataljai
éttermi kinalat a térség multikulturalis mivoltjara épit, addig a székelyfoldi éttermi kinalat a
hagyomanyos, székely ételekre fokuszal. Tovabba, lathatjuk, hogy a gasztrondémiai késztermékek

nagyobb szdmban vannak jelen mas orszagok piacan (pl. csiki sor).
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Az etnokulturalis jellemzék vizsgélatakor a targyi ordkségek, anyagi kultura szemiigyre
vételezesével lathatd, hogy mindkét régid a rendelkezésére allo javakat értékesiti. Kiilonbség az
értékesitésben abbdl adddik, hogy Székelyfoldon tobb olyan termék van, amely Kérpétaljan nem
fellelheto (pl. keramiak, Bocskai ruhdk). Ezutobbi nem Karpatalja hianyossaga, hanem a székely nép
etnokulturalis soksziniiségének eredménye.

A helyi termékekre vonatkozo egységesité marka, mindkét régioban megtalalhato. Karpataljan
a megbizhato, karpataljai helyi termék névvel van ellatva, addig Székelyfoldon ez a székely termék

nevet viseli. Mint védjegy, mindkettd ugyan azt a célt szolgalja sajat régiojaban.

3.sz. Abra. A megbizhaté, karpataljai, helyi termék védjegy és a székely termék védjegy

Az két régio etnokulturalis jellemzoinek értékesitése hasonlod szintereken jatszodik le. Azonos
mindkét helyen, hogy a forgalmas Utszakaszok mentén arusitanak. Emellett mig Karpataljan a
fesztivalok is biztositanak erre lehetdséget, addig Székelyfo1don termeldi piacok, bazérok vannak erre
a célra. A gasztrondmiai vonatkozasu etnokulturalis jellemzok Székelyfoldon vagy éttermekben,
vagy az eloallitasi helyszinen valosul meg (pl.: parajdiso, csiki sor), addig Karpataljan az éttermek
mellett, tematikus Utvonalak vannak kidolgozva (pl.: karpataljai bor Gtvonal). Tovabbi hasonlosag,
hogy mindkét régidban van a helyi értékekre specializalodott, értékesitési tizlet. Karpataljan a
beregszaszi Kdrpatikum iizlet, Székelyfoldon régids szinten tobb is fellelhetd. Ami eltérd az
eértekesitészi helyek kozott, hogy szamos olyan internetes platform van, ahol a székely termékeket
meg lehet vasarolni. Példaul:

e http://www.szekelytermekek.hu/

e https://www.erdelyitermekek.hu/

e https://www.erdelyibazar.hu/

e https://erdelyikezmuves.hu/

e http://carpaticum.hu/

e https://napsugarshop.com

A vilaghalon nemcsak értékesitési célu székelyfoldi oldalak megtalalhatoak, hanem informativ
céllal is regiok, kiilonbozo turisztikai egységek weboldalakat lizemeltetnek, az oda érkezok

sz¢leskorlibb tajékozodasa érdekében. Ez Karpataljan még nem annyira elterjedt.
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Tovabbi eltérés a két régio kozott, hogy tudatosan, szervezett szinten a székelyfoldi vendéglato
egységek, szolgaltatok, egyeb helyszinek egymasra épitenck, egymas szolgaltatasait, latvanyossagait
népszeriisitik, annak érdekében, hogy az etnikai turizmus keretében érkezett latogatok minél tovabb
maradjanak a térségben, minél nagyobb ralatast kapjanak a régiorol. Mely nagyobb hozamot is
eredményez ezaltal.

Lathatjuk, hogy tobb azonossag és eltérés is van a két régio kozott. A hasonlosagok oka, hogy
kiilhoni, magyarlakta régiokrol beszéliink. A kiilonbségek mibenléte tobb szempontbol is
megkozelithetd: els6ként nem mehetiink el amellett, hogy Romania Europai Unids orszag, mely
nemcsak emeli a régid infrastruktirajanak szintjét, de tobb lehetdséget biztosit az értékesitési
szereplok fejlodésére kiilonbozé palyazatok és szervezetek altal. Emellett, az unids tagsag
megkonnyiti a hataratlépést, mely egy nehézség Karpatalja szempontjabol. Masrészrél a magyar
nemzeten beliil a székely nép egy kiilon entitds, mely etnokulturalis jegyeivel még jobban elkiiloniil.
Emellett, Székelyfold foldrajzi kiterjedése, [élekszama, természeti adottsagai tovabbi okot adnak az
etnikai turizmus fejlodésére. Székelyfoldhoz hasonldéan Karpatalja 1s rendelkezik szamos kiemelkedd

ertékkel, viszont ennek nem akkora a mértéke, mint az erdélyi régionak.

3.4. Dél-Tirol jellemzése

Adams ¢s Goldbard (1995) megfogalmazasa szerint dél-Tirol térségét tekintik a jelenlegi
legjobb modellnek arra vonatkozdan, hogyan tudna kinézni a tobbnemzetiségii és transzkulturalis
Lrégiok Europaja” a nagyobb eurdpai egyesiilési projekt szolgalatadban, amely nemcsak a
joszandékon, hanem a jogi igazsdgossagon és az egyenldségen is alapul.''®

Dél-Tirol Eszak-Olaszorszag masodik legnagyobb autonoém tartomanya, melynek teriiletén 550
000 lakos €l. A 20. szazad eleje 6ta harom kiilonbdzo torténelmi etnikai csoport ¢l egyiitt keveredve
a teriiletén: az osztrak német ¢s retoroman (ladin) anyanyelvii kisebbségek 68 %-a a lakossagnak,
illetve 4 %-a, valamint az olasz nemzetiségii lakossag 28 %.'"”

Az els6 vilaghaboru végén Tirol déli részét a lakossag akarata ellenére 1919-ben a St. Germain-
1 szerzddéssel Olaszorszaghoz csatoltak. 1922-ben Benito Mussolini és az olasz fasizmus keriilt
hatalomra, amely ellenséges volt minden kulturalis sokszinliséggel. Mussolini a nemzeti
,homogenizalasra” Osszpontositva szisztematikus ¢€s szervezett erOszakkal kezdte olaszositani az
elcsatolt teriiletet. 1943-ban a német csapatok megszalltak Eszak-Olaszorszagot, és Dél-Tirol az

Alpokalja hadmiiveleti zonaja, valamint a Nagy-Németorszaghoz csatolt Adria-tengermellék

hadmuveleti zona része lett.

8 GyimES] Baldzs: South Tyrol: a model for autonomous regions? Nouvelle Europe, 2018. Elérhetd:
http://www.nouvelle-europe.eu/en/south-tyrol-model-autonomous-regions (2023. 04.28.)
1% Georg GROTE - Hannes OBERMAIR: A Land on the Threshold. South Tyrolean Transformations, 1915-2015. Peter
Lang, Oxford, 2017. 10-27.
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A masodik vilaghdbori utan, 1945-ben megalapitotta a Dé¢l-Tiroli Néppartot. Majd a
szovetségesek gy dontottek, hogy a tartomany Olaszorszag része marad, Olaszorszag és Ausztria
1946-ban megallapodast kotott a német kisebbség jogainak elismerésérol. A németet €s az olaszt is
hivatalos nyelvvé tették, és engedélyezték a német nyelvii oktatéast.'?

1969-ban irtak ald a megallapodast, amely kikototte, hogy a dél-tiroli vitdkat a hagai
Nemzetkozi Birosag elé terjesztik rendezésre, a tartomany nagyobb autonoémiat kap Olaszorszagon
beliil, és Ausztria nem avatkozik bele Dél-Tirol beliigyeibe. Az 1972-t61 kapott 0j autondm statusz
jelentOs szintli Onkormanyzatisagot eredményezett, a Bolzano tartomany nagy pénziigyi forrasai
miatt. 1972-1992 kozott kdzos vitarendezési nyilatkozat sziiletett, melynek keretein beliil sikeriilt
deklaralni a kultura €s az iskolaztatas kérdését. A tovabbi vitas kérdések rendezését az Eurdpai Unios
tagsag tovabb segitette.

1996-ban megalakult a Tirol-Dél-Tirol-Trentino Eurorégié az osztrak Tirol allam és az
olaszorszagi D¢l-Tirol és Trentino tartomanyok kozott. Az egyesiilet hatarai a régi Tirol varmegyének
felelnek meg. A cél a regionalis béke, megértés és egyiittmiikodés elomozditasa szamos tertileten. A
régio kozgytleései tobb alkalommal is tiléseznek, és Briisszelben kozos 6sszekoto irodat hoztak létre
az Eurépai Unidval.'?!

A 2011-es népszamlalas szerint a lakossag 62,3%-a hasznalja a németet anyanyelveként, s
23,4%-a beszel olaszul, foként a két legnagyobb varosban és kornyekén, valamint 4,1%-a beszeli a
ladint, a rétoroman nyelvet. Emellett, foleg az attelepiilt lakossag beszél valamilyen mas nyelvet 10
%-ban.

Dél-Tirol, mint Eszak-Olaszorszag egyik autonom tartomdnyanak jellemzésekor fontos
kiemelni, hogy a tartomany jelentds szintli Onkormanyzati jogkorrel rendelkezik, amely szamos
kizarélagos torveényhozoi és végrehajtoi hataskorbol, valamint egy olyan koltségvetési rendszerbol
all, amely lehetdvé teszi a bevételek 90%-anak megtartasat, mikozben a nemzeti koltségvetés nettd

befizetdje marad.'*

3.5. Etnokulturilis jellemzék Dél-Tirolban
TERMESZETI ES EPITETT OROKSEG
A mintegy 200 millio évvel ezeldtt keletkezett Dolomitokat, az UNESCO természeti
vilagdrokségnek nyilvanitotta a régioban. A vilagorokség részét képezi még 7 nemzeti €s természeti

park is, mely a természeti 6rokség tovabbi fontossagara hivja fel a figyelmet. A természeti parkok

120 GULYAS Lészlo: A dél-tiroli kérdés rovid torténete. Aracs, Szabadka, 2006. 84-89.
121 ROGERS Brubaker: Nemzeti kisebbségek, nemzetesits allamok és anyaorsziagok az uj Eurdpaban. Regio, 17. évf,, 3.,
Budapest, 2006. 8-12.
122 Georg GROTE: The South Tyrol Question 1866-2010. Peter Lang, Oxford, 2012. 113-131.
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mellett tavak és torendszerek is szinesitik a térség természeti 6rokségét. Szintén a természet adta
lehetéségekbd] fakad a téli- és nyari aktiv sportok lehetéségeink vonzereje is. '3

Az ¢épitett orokségek kozott 800 kastély és kuria talalhato, melyek koziil nagy népszertiségnek
orvend a Roncolo Castel, mely a 13. szdzadban épiilt s reprezentalja a térség kozépkori miivészetét
és torténelmét. A Tiroli Kastély mutatja be széleskoriien Dél-Tirol torténelmét és kulturalis értékeit.
A Schloss Trauttmansdorff a régio ndvényeit mutatja be egy botanikus kertben elteriilve. Az épitett
orokség mellett kozel 90 mizeum talalhato, kiilonbozoé tematikakkal. Koziiliik kiemelendo a Dél-
Tiroli népviseletek miizeuma, ahol a térség minden népviseletének kiallitasra keriiltek ruhadarabyjai.
Valamint, a Ladin Ciastel de Tor Muzeum kodzelebb hozza a latogatokat a Dolomitokban talalhatéd
Ladin-volgyek torténelméhez, nyelvéhez, kultarajahoz, régészetéhez, geologiajahoz, legendas
vilagahoz, kézmiivességéhez ¢€s turisztikai fejlodéséhez. Voltaképp bemutatja a ladinok multjat és
jelenét.!?*

A vallasi vonatkozasu épiiletek kozott emlitendd, a templomok, székesegyhazak, kolostorok. A
tiroli térség egyik legrangosabb apatsaga Novacellaban talalhato, Varna kozségben. Az apatsagban
talalhaté egy konyvtar, kéziratgyiijtemény és egy milvészeti galéria gotikus stilust festményekkel. 1>

NEPVISELET

Dél-Tirol teriiletén szinte minden falunak, varosnak megvan a maga népviselete. Ezeket a
ruhadarabokat minden tinnepi alkalomkor viselik, példaul vallasi linnepségeken vagy kormeneteken.
A tarsadalom alacsonyabb rangii emberei nem viselhettek tobbet, mint egy Loden-kabatot. A
gazdaknak olyan anyagbdl késziilt ruhat kellett viselniiik, amelyet maguk is tudtak eldallitani. Az
olyan draga anyagokat, mint a selyem ¢s a brokat a tarsadalom gazdagabb emberei szamara tartottak
fenn. Csak Maria Terézia csaszarné hatalomra keriilésekor modositottdk ezt a torvényt, hogy a
lakossag barmilyen stilusii népviseletet viselhessen. Ennek eredményeként szamos hagyomanyos
viselet sziiletett, amelyeket a mai napig hasznalnak.

Férfi népviselet: A férfiak inget, kardigant €s kabatot viselnek nadraggal €s kosztiimos cipdvel.
Kalapjukat szegfii és né¢hany levél disziti. A kardigan és a kabat felsé gombja nyitva marad.

Noi népviselet: A nok hosszu fekete szoknyat €s fekete barsonyflizot viselnek. A felséruhazat
telején eziist vagy szines kendo talalhato, hosszl rojtokkal. A kabathoz kék kotényt, a kis kopenyhez
pedig fekete, vizselyem kotényt kell viselniiik. Ezenkiviil szalagokat viselnek. A hazas nok felhtizzak
a hajukat, eziist hajtiivel és egy stilusos fésiivel, ami segit csomoban tartani a hajat. A hajadon nok

copfot hordanak és ezt fekete barsony szalaggal latjak el. '

123 FAJTH Tibor: ltdlia. Panordama, Budapest, 1964. 148-150.
124 Dolomites. org. Elérhetd: https://www.dolomites.org/ (2023.04.29.)
125 Churches & chapels in the Eggental valley. Elérhet6: https://eggental.com/en/eggental/cultural-treasures/churches-
and-chapels (2023.04.29.)
126 PALLAVER Giinther: Dél-Tirol multikulturdlis tartomdany? Educatio, 9.évf., 1-4., Budapest, 2000. 315-319.
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NEPI MESTERSEGEK

A D¢l-Tiroli hagyomanyok részét képezték a téli esték, melyek fonassal, szovéssel,
tollhimzéssel, varrassal, fafaragassal teltek. Igy késziiltek a mindennapi hasznélatra szant cikkek,
mint példaul a kosarak €s a gyapjliharisnyak, valamint a miivészi targyak, példaul a betlehemes
figurak és a tipikus dél-tiroli linnepi ruhazat kiegészitoi.

Az egyik évszazados mesterség Dél-Tirol teriiletén a tollhimzés. A kézmiivesek legtobbszor
pavatollal himeznek nadragszijakat, csengtszijakat, 6veket, hagyomanyos cipdket és kiegészitdket,
peldaul pénztarcakat, kulcstartokat és egyebeket. A Dél-Tiroli faesztergalas elsé emlitése a 13.
szazadra tehet6. Emellett a fafaragok kézzel formaljak a fat, és betlehemes figurakat, valamint vilagi,
vallasi és modern miitargyakat készitenek belole. A hordokészités a hagyomanyos mesterségek
egyike. A hordokészitok hordokat, konténereket és edényeket gyartanak fabol. A bolzanoi
tdiilérégioban ¢és kornyékén a hordokészitok elsGsorban boroshordokat, kadakat és egyéb, a
boraszathoz sziikséges eszkdzoket gyartottak. '’

Dél-Tirol mindig is gazdag vidéki kézmiives multtal rendelkezett. Itt a helyi miivészek egyedi,
kiilonleges darabokat készitettek sajat terveik alapjan. Ilyenek voltak példaul az arany és eziist
¢kszerek, faragott faszobrok vagy diszes bejarati kapuk. Késobb ott alakultak ki a kézmiives- és
miivészkézpontok, ahol a legnagyobb volt a kereslet, és néha az adott volgy gazdasagi gerincévé
valtak. A fafaragas a Val Gardena régioban, az ¢kszergyartds MeranOban vagy a csipkekészités a
Tauferer Ahmtal-volgyben valt kozkedvelté. '8

HAGYOMANYOK

A ,Klockeln” név a , klopfen” vagy ,kopogas” nyelvjarasi szobol szarmazik. A harom ,,Klockel
¢jszaka” a téli napforduld el6tti harom csiitortdk este. Az alarcos fiatalok csoportosan mozognak
hazrol hazra, hangzavart keltenek és ajandékokat kérnek. Ekdzben két dalt énekelnek, a ,,Klockel”
dalt ¢s a koszonddalt, mindkettét hagyomanyos dallamokra.

Szent Miklos napjan, december 6-an sok faluban kdrmenettel tinneplik az eseményt. A plispoki
kontdsbe 6ltozott Szent Miklos édességet oszt a gyerekeknek, fehérbe 61t6zott angyalok és krapuszok
kiséretében. Orddgszerti, szarvas lények fabol faragott alarcokkal, borokbe 6ltdzve, zorgd lancokkal
és tehénharangokkal nyirfival ,tanitjdk moresre” a szemtelen gyerekeket. '?

Tomjént égetnek a dél-tiroli otthonokban kardcsony estéjén, szilveszterkor €s januar 6-an este.
Ezen a harom fiistold¢jszakan a csaladtagok parazzsal teli serpenyot - amelyre tomjént szortak -

korbehordoznak a hazon vagy a tanyan, aldasért imadkozva. Az Gjév els6 napjaiban énekescsoportok

127 Roland BENEDIKTER: European Ethnic Pacification in a Nutshell: The South Tyrol Model. Euregio Atelier, Bolzano-
Bozen, 2018.30-35.
128 4 song of devotion. Sarntal.com Elérheté: https://www.sarntal.com/en/sarntal-valley/culture/traditional -
craftsmanship.html (2023.04.30.)
129 PALLAVER Giinther: Dél-Tirol multikulturdlis tartomdany? Educatio, 9.évf., 1-4., Budapest, 2000. 320-322.

53



hazrél hazra jarnak. Harom bolesnek oltozott gyerekek vagy fiatalok, akik a kardcsonyi torténet
szerint Keletrol érkeztek, és ajandékot vittek a Krisztus-gyermeknek. Kiilonleges dalokat énekelnek
¢s adomanyokat gyiijtenck. Megszentelt krétaval rairjak a haz ajtajara az évszamot és a C+tM+B
kezddbetliket (Christus mansionem benedicat - Krisztus 4ldja ezt a hazat).'*°

Dél-Tirolban a husvéti tojast hagyomanyosan nagycsiitortokon festik, néhol régi, természetes
modszerekkel, hagymahéjjal. Husvét vasarnapjan a tojasokat sonkaval és péksiiteményekkel egytitt
kosarba teszik, €s a templomban megszentelik. Utana a templom el6tt 6sszegytilnek, hogy ,,Hecken”-
t vagy ,,Guffen”-t jatsszanak: két keménytojast vesznek el az ,ellenfelek”, akik egymasnak litik a
végét. Az a jatékos nyer, akinek a tojasa nem repedt el, és a vesztes tojast trofeaként eszi meg.

A Szentivanéji és a nyari napforduld korili tizgyajtas szokasa Osidokre nyulik vissza: A
napfordulos maglyat, vagyis a Szent Ivangji tiizeket mar a 12. szazadban emlitik el6szor irasos
dokumentumok. A 18. szdzadban azonban ezt a hagyomanyt Gjraértelmezték. 1796-ban a tiroli
képviselok — tekintettel Napdleon invazidjanak kiiszobon allé fenyegetésére — elzadlogositottak a tokét
Jézus Szentséges Szivének, ha megmenekiilnek. Miutén a tiroli csapatok varatlan gyézelmet arattak
a francia erok felett, hatalmas tiizet gyljtottak a hegyeken, hogy halat adjanak Istennek és tiszteljeék
a Szent Szivet. Andreas Hofer a francidk és bajorok elleni bergiseli csata eldtt meghjitotta a
fogadalmat, hogy egyesitse a tiroli harcosokat. Ismét nyertek — €s ez tette a Szent Sziv vasarnapjat
jelentds iinneppé. Ma is minden évben a piinkdsd utani harmadik vasarnapon iinneplik. '’

GASZTRONOMIA

A Schiittelbrot egy hagyomanyos laposkenyér Dél-Tirol vidékérdl. A Tiroler grostl a legtébb
alpesi ételhez hasonléan a grostl is egyszerli, mégis gazdag, siilt burgonyabol, hagymabol és
szalonnabol all. Hagyomanyosan az ételt tiikkortojassal a tetejére talaljak. Santa Magdalena teriiletén
a dél-tiroli régid egyik legfontosabb helyi vordsborvidékeként tartjak szamon. A sz6ldiiltetvények a
Bolzano kornyéki lejtékon helyezkednek el. A Speckknddelneket tgy készitik, hogy az allott
kenyeret tojassal, piritott szalonnaval €s hagymaval keverik Ossze. Forrasban lévo vizben fozik, és
jellemzéen boséges porkdlthoz vagy tiszta, forrd leveshez talaljak, bar gyakran eldételként is
fogyasztjak. A Stdtiroler gerstensuppe egy hagyomanyos Dél-Tiroli olasz leves. A Speck egy flistolt
sonkafajta, mely nemcsak élelmiszertermék, de tébbszaz éves hagyomany alapjan készitik el. '*2
3.6. Etnokulturalis jellemzok értékesitése Dél-Tirol teriiletén

FESZTIVALOK

130 HORMANN Lajos: A tiroli német nép élete. Az Oszirdk-Magyar Monarchia irdsban és képben. X, kotet. Méry Ratio,
Debrecen, 2014. 302-318.
131 U.0. 320.
132 Typical food in South Tyrol: 10 things to eat in Bolzano. Testaccina.com Elérhetd: https:/www.testaccina.com/typical-
food-in-south-tyrol-8-things-to-eat-in-bolzano/ (2023.05.01.)
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Szamos olyan fesztivalt szerveznek meg Dél-Tirol teriiletén, mely kiilonb6z6 tematika koré
éplil, s az adott etnokulturalis jellemzére hivjak fel a figyelmet. A tinerarinelgusto.it alapjan

rendszereztem a legkedveltebb fesztivalokat.

Fesztival stilusa Megnevezés Déatum Helyszin
gasztrondmiai Malnafesztival Janius Altavalle
gasztrondmiai Sardelada jalius Riva del Garda

hagyomany6rzé | Sagra dei Carmenit €s a Festa julius Mezzano

del Carmenint
gasztronomiai | A sz6l6 €s kornyéke fesztival | szeptember Avio
gasztronomiai | Verla di Giovo Szdl6fesztival | szeptember Giovo
gasztrondmiai Latte Festa - Alpe Cimbra szeptember Lavarone
gasztronomiai Knddelfest - szeptember Imer
Gombocfesztival
gasztronomiai Val di Non 0si izei oktober Val di Non
gasztrondmiai Dél-Tiroli Speck Fesztival oktober Bolzano
gasztronomiai Burgonyafesztival oktober Montagnine
gasztronoémiai | Castione gesztenyefesztivalja oktober Castione
gasztrondmiai Sz6lofesztival Merandban oktober Merano
gasztronomiai Tokfesztival Pergine oktober Pergine Valsugana
Valsuganaban

hagyomany6rzo Ciuiga fesztival oktober San Lorenzo Dorsino

gasztronomiai Agrifest - Avio november Avio

S.sz.tablazat. Dél-Tiroli fesztivalok
Forras: sajat szerkesztés az tinerarinelgusto.it alapjan

TORTENELMI KORNYEZET

Dél-Tirol nagyobb varosai egykor a banyaszat és a kereskedelem gazdag kdzpontjai voltak, és
legtobbjiik a mai napig megorizte torténelmi hangulatat. Koézépkori hazak sorakoznak keskeny
macskakoves utcakon, és a latogatok minden forduloban torténelmi és miivészeti kincseket fedeznek
fel: kdzépkori freskok, gotikus varoshazak és magas harangtornyok szinesitik a torténelmi varosokat.

Mindehhez hozzajarul, hogy a magas hegyekkel elvalasztott elszigetelt volgyekbdl allo régio
foldrajzi elhelyezkedése miatt nemcsak hagyomanyos, mezégazdasagon alapuld megélhetését Orizte
meg, hanem 6srégi szokasait és hagyomanyait is. Mely nemcsak vonzoerd a régioban, de értékesitési

lehetdséget is biztosit.'*?

133 Costica DUMBRAVA: Nationality, citizenship and ethno-cultural belonging. Palgrave Macmillan, 2014. 69-89.
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AZ ALPESI KONYHA

Dé¢l-Tirol mezdgazdasagilag egy slirin miivelt vidék (melyhez hozzajarul, hogy ennek
fejlesztésére szamos dallami tdmogatds, fejlesztés iranyul) s emellett gazdag mezdgazdasagi
hagyomanyokkal. A kistermelok kozosségének haziipara szamos helyi kiillonleges ételt termel. A
régid leghiresebb termékei koz¢é tartoznak a kiilonféle izletes sajtok, flistolt kolbaszok, pacolt husok,
befottek és likorok. Kozismert csemege a helyben termelt ,,speck”. Emellett széleskorben készitenek
kiilonb6z6 kenyereket, réteseket. Sok kis gazdasag arulja haziiparanak termékeit paraszthazi
fogadokban.'**

HELYI TERMELOI PIACOK

A helyi termékeket termeloi piacokon értékesitik Dél-Tirol szerte. A legnagyobb ilyen forumok

a nagyobb varosokban talalhatoak:

e Bozen,
e Meran,
e Brixen,
e Bruneck.

Vannak, amelyek mindennapi nyitva vannak, van amelyik csak szezonalisan, példaul marcius
és oktober kozott hétvégente. '

TEMATIKUS UTVONALAK

D¢l-Tirol teriiletén a természeti 6rokségnek kdszonhetden, az aktiv pihenésre és idotdltoltésre
kiilonb6z6 tematikus Utvonalakat dolgoztak ki. Bortrak, torténelmi vonatkozasu turak, legenda
osvények, hegyi turak, geologiai tardk — széles valaszték, mely soran nemcsak egyszerre tobb ismert
helyszint, épitményt tudnak megismerni, de lehetdséget biztositanak az etnokulturalis javak
értékesitése. '
MINOSEG DEL-TIROLBOL — BRAND
A mindségellendrzott, helyi termel6tdl szarmazo élelmiszertermékek védjegye a Mindség Dél-

Tirolbol. Csak olyan dél-tiroli mezégazdasagi és taplalkozasi termékek viselhetik ezt a markat,

amelyek mindsége egyértelmiien meghaladja a torvényi eldirasokat.

134 PALLEVER Giinther: Dél-Tirol multikulturdlis tartomdny? Educatio, 9.évf., 1-4., Budapest, 2000. 318.
135 Farmers' markets in South Tyrol. www.south-tirol.com Elérhet6: https://www.south-tirol.com/culture-holidays-south-
tyrol/shopping/farmers-markets (2023.05.02.)
38 Thematic trails in Siidtirols Siiden. outdooractive.com Elérheté: hittps:/www.outdooractive.com/en/nature-
trails/bolzano-and-environs/thematic-trails-in-suedtirols-sueden/16432883/ (2023.05.02.)

56



Quality

SUDtIROL
h 4!

4.sz.abra. A Mindség Dél-Tirolbol marka logoja
Forras: https://www.qualitaetsuedtirol.com/
A mindsitd pecsét kritériumai:
. Regionalis termeék,
. A megadott mindségi eldirasok betartdsa,
. Filiggetlen ¢s mindsitett ellendrzd szervek rendszeres ellendrzése,
. Az egyedi mindségi eldirdsok termékcsoportonként valtoznak, és a mindségi pecsét

megfeleld hatosagi dokumentumaiban vannak leirva. '*’

3.7. Karpatalja és Dél-Tirol etnokulturalis jellemzoinek odsszehasonlitisa az
értékesiteések tiikrében
Karpatalja lakossaga tobb, mint duplaja Dél-Tirol népességének. Vidékiink teriilete hasonloan
jelentdsen nagyobb, mint az olaszorszagi régid. Dél-Tirol nemesak az egyik leggazdagabb eurdpai
régio, de szamos kontextusban kévetendé példakeént emlitik. A gazdasagi és kulturalis jopéldakon tul,
kiemelkedik azzal, hogy miként képes a 21. szazadban tobb nemzetiség egy helyen egyiittélni, s ennek
intézményi keretein beliil, az autonémia altal, hogyan tudjak kézigazgatasukat lefolytatni.
Els6 hasonlosagkent emlithetjiik, hogy mindkét vidék periféria: mind Kérpatalja, mind Dél-
Tirol joval tavol esik a fovarostol, s az ipari kozpontoktol. Torténelmileg is levonhatd az azonossag,
hiszen mind a két vizsgalt teriilet a Saint-germaini békeszerzddés értelmében keriil 0j fennhatdsag
ala. Tovabba, mindkét vidék tertiletén talalhaté UNESCO vilagorokség. Természeti adottsagaikban
is tobb hasonlosag fellelhetd: mindkét teriileten szamos erddség, és hegység talalhato. Dél-Tirolban
az Alpok, Karpataljan a Karpatok nyujtanak lehetdséget nemcsak a természeti latvanyossagot, de az
aktiv télisportok lehetdségének is biztositanak szinteret. A lakossag Oszetétele is hasonldan alakult a
két vidéken: a tobbseégi nemzettel egyiitt teriileten élnek, a jelentds szamu etnikai kisebbségek. Az
egységesité marka, szintén mindkét vidéken fellelhetd.
Az elsd, és jelentds kiilonbség a két régio kozott, hogy Dél-Tirol Olaszorszag, tehat az Eurdpai

Unio része. Ez a hataratlépés szempontjabol sokkal konnyebben megvalodsithatd az Unids Tagallamok

3" Guaranteed high quality and local production. The delicious taste of South Tyrol Elérhetd:

https://www.qualitaetsuedtirol.com/ (2023.05.02.)
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allampolgarainak. Masrészt, az autondmia intézménye lehetéve teszi, hogy a koltségvetési forrasokat
helyben tartva, a térséget lokalisan tudjak fejleszteni. Az etnokulturalis jellemzok értékesitésének
szempontjabol lathato ,,jogyakorlat” az online térben vald széleskorti jelenlét, mely nemcsak a
tajékoztatas szempontjabol, de a tovabbi értékesitések szempontjabdl is bovithetd lenne Karpataljan.
Emellett a tematikus utak és Gtvonalak széleskorii elterjedése bovitené a lehetséget a karpataljai
értékesitok szamara is. Tovabba, kiemelendd, hogy az elmult 50 évben az olaszorszagi régioban
kialakult egy olyan szintii egymasra épités a nemzetiségek kozott, amely megmutatkozik a
kozszolgaltatasokban is (pl. anyanyelvii oktatasi és egészségiigyi ellatds, minden képviselének
beszélnie kell mind az olasz, mind a német nyelvet)'*®, de lathaté az etnokulturalis jellemzdk
eértékesitésekor is. Hiszen Dél-Tirol nemcsak festoi kornyezetérol valt hiressé, hanem arrol, hogyan
képes egy félmillios kozosség visszatiikrozni 3 etnikumot. Elonyt kovacsolt a régio a kialakult

kozigazgatasi helyzetbdl, mely napjainkra egyedivé teszi a térséget.

138 METZ Rudolf: 4 dél-tiroli autonémia, avagy egy példa a hidépitésre. Kommentar, Budapest, 2011/3. 84-87.
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OSSZEFOGLALAS

Karpatalja vidéke rendkiviil sokszinii etnokulturalis jellemzoket hordoz magaban, mely arra
vezethetd vissza, hogy a térség multikulturalis az itt €lo kiillonb6z0 nemzetiségek miatt. Szamos
tanulmany foglalkozik részben, vagy egészben a térség egy-egy etnikumanak jellemzdivel.

Diplomamunkam soran Karpatalja széleskorli vizsgalatan tal, két masik régio feltarasaval és
osszehasonlitasaval foglalkoztam, hogy ne csak a térségiink etnikumainak kulturalis sajatossagait
lassuk a gazdasagi agazatba, turizmusba illesztve, hanem olyan nemzetkézi példakat is lassunk
magunk elott, ahol hasonlod etnikailag heterogén teriileten az etnokulturalis jellemzdk aruba bocsatasa
a kereskedelem egy fontos huzo aga. A Karpataljan €16 etnikumok sajatos etnikai jellemzdinek,
hagyomanyainak és torténelmi 6rokségeinek bemutatasa felél inditottam elemzésemet. A hangsuly
ezekben a fejezetekben elsdsorban a térség harom kisebbségének: magyar, roman ¢és ruszin
bemutatasan van. A szakirodalmak szisztematikus feldolgozasat kovetéen a témaban kvalitativ
modszerrel végzett kutatas eredményeit kézlom. Az iranyitott beszélgetésekhez az adatkozloket
holabda modszerrel valasztottam ki, és sikertiilt tobb szakértot illetve helyi termelot megszolaltatnom.
A vizsgalat legfontosabb célja az volt, hogy a helyi termékeket eldallité termeldket szolaltassam meg.
Az interjukbol kideriil, hogy az etnikai jellemz6ok alapjan megalmodott és kivitelezett termékek
eértekelése mogott nagyon gyakran lokalis és etnikai identitasbol épitkezo elemek hiizodnak meg.

Kutatasom eredményei kozott elsoként kell emlitenem, azokat a jogyakorlatokat, s mar bevalt
dolgokat, melyek Szekelyfoldon és/vagy Dél-Tirol teriiletén aktivan mitkodnek. Példaul:

e informativ ¢s értékesitd platformok,
e széleskoru tematikus utvonalak,

e megfeleld infrastruktira,

e cgymasra €pités,

e entitas kialakulasa.

Székelyfold esetében az entitas a magyar nemzeten beliil alakult ki, mig Dél-Tirol teriiletén a
helyi entitassal azonositjak azt, hogy harom kiilonbdz6 etnikum ¢l egymas mellett, vagyis a hangstly
a lokalitason és multietnikus teriileten van.

Tovabba ki kell emelnem, hogy azaltal, hogy gorcso ala vettilk minden karpataljai etnikum
jellemzoit, lathatjuk, hogy ez Karpatalja kiilonlegessége. Olyan széleskdrben fellelhetéek az
etnokulturalis jellemzok, s azok kiilonb6zé megnyilvanulasai, hogy ez a multikulturalitas lehet
Karpatalja szamara az értékesités alapja. Mindehhez természeti kornyezet is tarsul, mely megfeleld
infrastruktura altal tovabbi lehetdségeket képes biztositani.

Mindezen tul, lathatjuk, hogy a torténelem tudasa, a folklorkincsek feltarasa/felkutatasa nélkiil

nem lehet majd megtelelden épiteni erre a jovoben. Hiszen, amennyiben a nagytudasi mesemondok,
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hagyomanydrzok, kézmiivesek, népi mesterségek birtokosai nem adjak at tudasukat a targyi 6rokség,
a hagyomanyok, a gasztronomia terén, s nem jegyzik azt le szakért6 torténészek, abban az esetben az
etnokulturalis jellemzokre sem a szolgaltatoi szféra, sem a turizmus, sem a gazdasag nem tud majd
¢piteni Karpatalja vonatkozasaban. Konnyen kirajzolodik tehat a tény, hogy nemcsak az eurdpai
jogyakorlatok felkutatasara, bevezetésére, népszeriisitésére van sziikség, hanem az alapra is, melyre
mindez épithetd.

A nemzetkozi példak alapjan is bizonyitotta valt, hogy fontos még feltarni, értelmezni,
Osszegylijteni az etnokulturalis jellemzoket, s mindezeket kézreadni tovabbi felhasznalas céljaval.
Igy jutunk el munkam hipotézisének alatadmasztasahoz: az etnokulturalis jellemzok az
identitasmegdrzés alapjat képezik, mely az atorokités soran marad fenn a nemzedékek kozott. llletve,
a szamos értékesitési helyszin, a gasztronomia sokrétiisége, a fesztivalok, a helyi termékekre jellemzo
megkiilonboztetd marka, mind azt huzza ala, hogy ezek nemcsak gazdasagi lehetdséget s elonyt
biztositanak a helyi lakossag szamara, de a valsagkezelésben is fontos szerepet jatszanak. Ezaltal
valik bizonyitotta kutatasom hipotézise, hiszen az etnokulturalis jellemzok széleskorii értéket
foglalnak magukban. Reprezentalja a kozosség értekrendjét, hagyomanyait, valamint
identitasmegdrzo szereppel bir, s értékesitve nemcsak a tavolrol érkezett vasarlo visz magaval valamit
arégiobol, de az értékesitd ezaltal jovedelemre is szert tesz.

Tovabbi konklazioként vonhatd le a kutatds soran a helyi termék €s az etnokulturalis
jellemzovel ellatott termek determinalasa. A helyi termék minden esetben az adott régiot reprezentalja
valamilyen formaban, de nem biztos, hogy hordoz magaban etnokulturalis jellemzot. Az
etnokulturalis jellemz6t magaban hordozé termék szintén helyi termék, de rendelkezik azzal a
tobblettel, hogy az adott kozosség vagy térség sajatossagat, hagyomanyat, népviseletét adja vissza.
Lathatjuk, hogy mindharom vizsgalt régidban az egységesité brand-ek a helyi termékekre és a
mindségi termékek elotérbe helyezésére fokuszalnak.

Kutatomunkam soran igyekeztem a leheté legatfogobb modon feltarni és elemezni az
etnokulturalis jellemzdket, s azok értékesitését. A munka soran lathatova valt szamomra, hogy a témat
még szamos szegmensbol lehet (és kell is) vizsgalni. Emiatt ugy vélem, hogy az etnokulturalis
jellemzok értékesitésének vizsgalataval megkezdett munka tovabbi feltarasokat €s értelmezéseket
igényel majd, melynek koszonhetden teljeskort kép, s egyben javaslat korvonalazdédik majd

Karpatalja etnokulturalis jellemzodinek értékesitésével kapcsolatban.
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PE3IOME

3akapnaTChKUil PEerioH Mae Haa3BHYANHO PI3HOMAHITHI €THOKYIBTYPHI XapakTePUCTHKH, SKi
MOJKHA MMPOCTEKUTH 3 TOTO (PAKTY, 110 PEriOH € 0AraTOKyJIBTYPHHUM 3aBJISKA NPOKHUBAHHIO PI3HUX
HalioHalbHOCTeH. baraTo nocii/pkeHb 4acTKOBO ab0 MOBHICTIO PO3IJIANAIOTH OCOOIMBOCTI KOKHOT
eTHIYHOT IPYIIH B PErioHi.

ITin yac Mo€i TunIOMHOT poOOTH, OKPIM IITUPOKOTO JOCIIIKEHH 3aKapnarTs, s J0CHiauIa i
MOPIBHSJA 111€ JBA PETIOHHU, 11100 He Juiile MoOaYHuTH KyIbTYPHI 0COOIHUBOCTI €THIYHUX IPYIT HAIIIOTO
pErioHy, IHTErpoBaHI B eKOHOMIYHUH CEKTOp 1 TYPH3M, aje W moOauynTH MLKHAPOIHI MPHUKIIATH 1I¢
KOMEpIIiamizamis eTHOKYIbTYPHHX OCOONHMBOCTEH Ha CXOXKiH €THIYHO HEOTHOPIMHINA TepuTopii €
BaKJIMBOIO TaTy3310 TOprieii. CBil aHami3 A po3noyvana i3 NpeiICTaBIeHH €THIYHH X 0COOIHBOCTEIH,
TpaauLIii Ta ICTOPUYHOT CIIAJAIIMHHE €THIYHUX I'PYII, IO POXKUBAIOTL Ha 3akapnarti. Harosoc y nux
po3Iinax 30CepeKCHUH HacaMIlepe]l Ha MPEACTAaBICHHI TPhOX MEHIIMH Kpar: YropChbKOi,
PYMYHCBKOT Ta pyCHHCBKOT. [1icist cHCTeMaTHUHOTO ONpaIFOBaHHSI CIICIIaIbHOT JIITepaTypH s HABEITY
PE3YJBTaTH JOCIIDKEHHS, MPOBEJCHOIO 3 TEMH SIKICHMM MeTOJIoM. S mpoBiia TeMaTuyHi IHTEPB 10
Ta 3aj]y4Hiia 0 PO3MOBHM KUIBKOX €KCIIEPTIB Ta MicleBHX BHUpoOHMKIB. HaiirosioBHimowo metoio
po3ciiayBaHHsa OyJ0 BHCIOBHTHCS BUPOOHHKIB, SIKI BUPOOJISIIOTH MICUEBY MpOAYKIit0. [HTEpB 10
MOKa3ye, 1110 3a OIIIHKOK MPOYKTIB, 3ayMaHHX 1 peaai30BaHUX HA OCHOBI €THIYHHUX XapaKTEPHCTHK,
JTy’K€ 4acTO CTOSATh €JIEMEHTH, 3aCHOBAH1 HA MICIEBIH Ta €THIYHIN 1JIEHTHYHOCTI.

Cepen pe3ynbTaTiB MOTO JOCTIDKCHHS S Mal0 HacaMIepes 3rafaTy Ti XOPOIIl MPaKTHKH Ta
BXKE TepeBipeHi peul, sKi akTuBHO HitoTh y Székelyfold ta/abo [Tisnennomy Tipoai. Hanpuknan:

* inopMalliifHi Ta TOProBi MaJAHIHKH,

* OOLIUPHI TEeMATHYHI MaPIIPYTH,

* BIAMOBIAHA IHPPACTPYKTYpPA,

* CIIUPAKYKCH OJIMH HA OJIHOTO,

* YTBOPEHHS 0COOUCTICTD.

V Bunanky Székelyfold, 6yno chopmoBano B Mexkax yropcbkoi Hauii, Toi sk y [liBieHHOMY
Tiposi BOHO OTOTOKHIOETHCS 3 MICIIEBUM YTBOPEHHSM, 1€ TPH Pi3HI €THIYHI TPYITH KHBYTh ILUTIU-0-
14, To0TO (POKYC 30Cepe/PKeHHI Ha MICIIEBOCTI Ta MOJIETHIYHOMY apealti.

KpiM Toro, MyIly 3a3Ha4yMTH, IO, AOCITUDKYIOUH XapaKTEPUCTHKH BCIX 3aKapraTChKHX
€THOCIB, MM MOKEMO MO0auuTH, 110 11e 0COOMUBICTh 3akapnarTsa. ETHOKYIBTYpHI XapaKTepUCTUKH
Ta X PI3HOMAaHITHI MPOsSBH MOKHA 3HAHTH HACTUIBKU IIHPOKO, IO ISI MYIbTHKYJIBTYPHICTh MOXE
CTaTH OCHOBOIO MpOoJaxiB Juis 3akaprnarts. Bee 1e cynpoBOKYETLCS PUPOIHUM CEpeIOBHUILEM,
SIKE MO’KE HaJIaTH J0JATKOBI MOXKJIHBOCTI Uepe3 BIAMOBIAHY IHPPACTPYKTYPY.

KpiMm ycboro mporo, mu Oaummo, mo ©O€3 3HAHHA ICTOpii Ta PO3BIIKH/TOCTIIHKCHHS

(hONBKIOPHUX CKApOIB HEMOXKIMBO Oy/ie HANEKHUM YHHOM MOOY/yBaTH 11€ B MaOyTHROMY. AJDKe
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SKII0 BHUCOKOOOI3HAHI OIOBiJIayi, TPAJULIOHAIICTH, PEMICHMKH, HOCII HapOJHUX NPOMHCIIB HE
MepeaaroTh CBOI 3HAHHS B Tally3i MaTepialbHOI CHANIIHHK, TPAauIliil, TaCTPOHOMIL, i AKIIO e HE
3aikcopaHo (haxXiBIIMHU-ICTOPUKAMH, TO B TAKOMY BHIIaIKy Hi HI cepu moCmyr, Hi Typu3My, Hi
eKOHOMIKH Ha 3akapnarti noOy/yBaTH He BJACThCs. TOMY JIErKO OMITHTH TOH (pakT, 110 HEOOX1/THO
HE TUIBKM WIYKATH, 3alpOBa/UKYBATH Ta IONYISPU3YBAaTH €BPONEHCHKI Kpalll NPaKTHKH, a H
(hyH1aMEHT, Ha AKOMY BCe 1€ MOHA OyyBaTH.

Takox Ha OCHOBI MDKHApOJHHX TNPHKIAMIB, OyJIO [OBENEHO, IO BCE IIE BAXKJIHBO
JOCIPKYBATH, IHTEPIPETYBATH Ta 30MpaTH €THOKYJIBTYPHI XapaKTePHUCTHKH, a TAKOXK IMyOIiKyBaTH
iX A718 MoJanbIIoro BHKOPUCTAHHS. TakuM 4YMHOM MM HIITBEPIKYEMO TINOTE3y MO€i poOOTH:
emHOKYIbMYPHI 0cobaUEOCMI CKIA0aomb OCHOS8Y 30epedicents idenmuynocmi, aKa 3oepicacmocs
npu nepedaui midic noxoninuamu. KpiM TOro, 4ucieHHI TOProBeibHI TOYKH, PI3HOMAHITHICTB
ractpoHoMii, (hecTUBAIL, BIIMIHHI OpEeH 1, XapaKTepHi /Ul MICLEBHX ITPOAYKTIB, MIKPECIIOI0Th, [0
BOHH HE JIMIIE CTBOPIOIOTH €KOHOMIUHI MOKIIMBOCTI Ta IIepeBaru il MICIIEBOTO HAcelIeHHs, ane i
BUIIIPAKOTh BAXKIIMBY POJIb Y BperyatoBaHHi kpu3. lle niarBep/ukye rinote3y MOro JIOCHiKEHHs,
OCKITbKU  eMHOKYAbMYPHI  Xapakmepucmuky  6KIYAmMs  WUpokuil  0ianazox 3HauveHs. BiH
peJICTaBIIge CHCTEMY LIIHHOCTEH rpoMajiy, TpaauLii Ta Biirpae poiib 30epeskeHHs 11eHTHYHOCTI, a
KOJIM TIPOJAETHCA, HE TUIBKH MOKYIEIb, IKHH MPHIXaB 31a1eKy, Oepe 3 co0o0 1OCh i3 periony, aie
H TIpoJIaBeIb OTPUMYE JTOXIJI.

SIk noaTkOBMI BHCHOBOK, ITiJI Yac JIOCIHI/PKEHHS MOXKHA 3pOOMTH BU3HA4YEHHS MICIIEBOTO
IIPOIYKTY Ta MPOIYKTY 3 €THOKYALTYPHHMH O3HAKaMH. Y BCIX BHITaIKaX MICICBHH MPOIYKT Yy Tiil
yd IHIIIA (opMi MpeaCcTaBise AaHUH PErioH, ajJe HE € MEeBHHM, 10 BIH HECe E€THOKYJIBTYPHY
XapakTepucTuky. [IpoAayKT, M0 Mae eTHOKYJIbTYPHY XapaKTEPHUCTHKY, TaKOXK € MICLHEBHM
MPOJYKTOM, ajie BiH Mae J0JaTKOBY OCOOJMBICTH BioOpaskeHHs OCOOJIMBOCTEH, Tpajuiii i
HApOJHOTO KOCTIOMAa JaHOl 'pOMaiy YM periony. Mu 6aummo, 110 B yCIX TPHOX JOCTIKYBAHHX
perioHax 00’ejHyr04l OpeH/IM 30Cepe/KeH] Ha MICUEBHUX IPOJAYKTaxX 1 Ha NPIOPUTET] AKICHMX
IPOIYKTIB.

VY cBofif gocHiAHULBKI poOOTI s Hamaraiacs sAKHAMIIOBHINIE BMBYWTH il IpoaHasi3yBaTH
ETHOKYJIBTYPHI ocoOmuBocTi Ta ix 30yT. Ilix yac poboTH MEHI cTalo BHAHO, IO TeMy MOXHa (i
noTpibHO) po3rasgaTH 3 0araTbOX IHIIMX CErMEHTIB. 3 1€l NPUYMHHM s BBaXKaw, 110 podoTa,
po3mnouaTa 3 po3CIiTyBaHH IPOAaXKy CTHOKYALTYPHHX O3HAK, OTpeOyBaTHME MOJAIbIIHX PO3BLIOK
Ta IHTepIpeTaliif, 3aBIIKH KM Oyle OKpeclicHa KOMIUICKCHAa KapTHHA 1 BOJHOYAC peKOMEHaIlii

111010 TIPOJAKY ETHOKYJIBTYPHHUX O3HAK 3aKapnarts.
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http://igormelika.com.ua/moi-karpati/zhittya-buttya/na-zakarpatti-vidkrili-pamyatnik-
chornici (2023. 04. 14.)

117. ONerA Jlhiukeeud. Icmopis pymynie Bomow na CycninbHOMY: mpaouyii cmoaimb,
noeonani 3 cyuacuum koaopumom 3axkapnamms. Cycninehe kynstypa, 2021. Hocrtym:
https://suspilne.media/142405-istoria-rumuniv-botos-na-suspilnomu-tradicii-stolit-poednani-
z-sucasnim-koloritom-zakarpatta/ (2023. 03. 19.)

118. Decmusab Yepeaene BUHO. Hocrym:
https://zruchno.travel/ObjectEntity/Event?lang=ua&idCrm=8ec72550-c¢946-377¢c-0525-
591618ce70de (2023. 04. 07.)

119. Hlunim-2021: Ha éidomuii hecmusans neghopmanie 3ioparoce comui mooeu. Jloctyn:
http://www.mukachevo.net/ua/news/view/2714495 (2023. 04.20.)

VI.  ORAL HISTORY MODSZEREVEL GYUJITOTT ANYAGOK
120. Csontos Jolan Margit (1938-), egykori gati sz6vOnd, nyugdijas
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121.

122.
123.

124.

Mihajlov Viktor (1983-) a Porjadnij Gazda és az Amur étterem, a Chizay kishegy
¢ttermek tulajdonosa ¢€s lizletvezetoje

N.Z. péterfalvi asztalos, fafarago, vallalkozo.

Sorban Boglarka (2001-) a Sapientia EMTE nemzetkozi kapcsolatok szakos
hallgatdja

Virag Laszlo (1953-), a Karpataljai Magyar Vallalkozok Szovetségének elndke
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